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毎週月

営業時間
9:30～18:00
定休日
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JA土浦サンフレッシュ花野果
〠下稲吉2633-14☎0299-37-7502

営業時間
9:00～17:30
定休日
年末年始

JA土浦サンフレッシュ霞ヶ浦
〠深谷3467-4☎ 029-897-0682

⬆四季折々、旬の素材の持ち味を大切に生
かし、霞ヶ浦で長年育まれ続けたつくだ煮

商
品
開
発
へ
の
挑
戦

霞｠
ヶ
浦
の
水
産
資
源

の
多
く
は
国
が
定

め
た
放
射
性
物
質
の
基
準

値
よ
り
か
な
り
低
く
、
安

全
性
は
確
認
さ
れ
て
い
ま

す
。
加
工
す
る
際
に
は
、

よ
り
安
全
性
の
高
い
商
品

づ
く
り
に
取
り
組
ん
で
い

ま
す
。
県
水
産
事
務
所
や

水
産
試
験
場
の
協
力
で
、

今
ま
で
の
製
法
の
一
部
を

変
え
た
実
験
を
行
い
、
商

品
の
検
査
を
繰
返
し
確
認

し
ま
し
た
。
魚
の
加
工
や

味
付
け
な
ど
の
実
験
は
百

回
を
超
え
、
念
願
通
り
放

射
性
物
質
を
半
減
さ
せ
る

商
品
を
作
る
こ
と
が
で
き

ま
し
た
。
今
後
も
こ
の
姿

勢
を
貫
き
、
安
全
な
商
品

を
お
客
さ
ま
に
お
届
け
で

き
る
よ
う
努
力
し
て
い
き

た
い
と
思
い
ま
す
。

霞
ヶ
浦
北
浦
水
産

加
工
業
協
同
組
合

組
合
長　

戸
田　

廣

つ
く
だ
煮
の
製
造
工
程

1
煮
始
め
〜
味
付
け

　

ぐ
つ
ぐ
つ
と
た

れ
が
吹
き
上
が
る

と
同
時
に
、
生
の

昆
布
を
入
れ
、
砂

糖
や
醤
油
、
水
あ

め
な
ど
で
味
を
つ

け
ま
す
。

2
煮
つ
め〜

か
き
ま
ぜ

　

つ
く
だ
煮
類
は
、

30
〜
40
分
、
甘
露
煮

は
１
時
間
〜
１
時
間

半
煮
込
み
、
出
来
具

かすみがうらの「旬」を
お楽しみください！

毎
日
の
お
買
い
物
に
ご
利
用
く
だ
さ
い
！

合
を
チ
ェ
ッ
ク
し
な
が
ら
か
き
混
ぜ
ま
す
。

強
火
で
全
体
に
味
が
染
み
こ
む
よ
う
に
か
き

混
ぜ
ま
す
。

3
冷
ま
し
〜
完
了

　

釜
か
ら
揚
げ
た
後
、

冷
ま
し
台
に
出
来
上

が
っ
た
つ
く
だ
煮
を
の

せ
、
扇
風
機
で
冷
や
し

て
一
つ
一
つ
小
分
け
に

し
て
袋
に
い
れ
た
ら
完

成
で
す
。

4
食
卓
へ

　

温
か
い
ご
飯
は
も
ち
ろ
ん
で

す
が
、
お
茶
漬
け
や
お
に
ぎ
り

の
具
と
し
て
も
最
高
で
す
。

つ｠

く
だ
煮
は
ど
ち
ら
か
と
言
う
と
地
味

な
イ
メ
ー
ジ
が
強
い
食
べ
物
で
す
が
、

栄
養
豊
か
で
ヘ
ル
シ
ー
な
加
工
食
品
で
す
。

ま
た
、
保
存
性
が
高
く
、
加
熱
さ
れ
た
も
の

が
多
い
食
品
な
の
で
、
安
心
し
て
食
べ
る
こ

と
が
で
き
、
食
生
活
の
中
で
大
事
な
役
割
を

果
た
し
て
い
ま
す
。

水
産
加
工
概
史

全｠

国
２
位
の
湖
水
面
積
を
誇
る
霞
ヶ
浦

周
辺
地
域
で
は
、
湖
産
の
ワ
カ
サ
ギ

や
ハ
ゼ
、
エ
ビ
、
ア
ミ
な
ど
を
使
っ
た
つ
く

だ
煮
や
煮
干
し
な
ど
水
産
加
工
品
の
製
造
が

さ
か
ん
に
行
わ
れ
て
き
て
お
り
、
現
在
に
至

る
ま
で
地
域
の
特
産
物
と
し
て
地
域
の
皆
さ

ま
に
親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。

栄
養
あ
る
食
品
と
し
て

江｠

戸
時
代
か
ら
製
造
が
始
ま
っ
た
と
伝

え
ら
れ
る
つ
く
だ
煮
は
、
使
わ
れ
て

い
る
原
料
に
よ
っ
て
違
い
ま
す
が
、
製
造
方

霞
ヶ
浦
か
ら
の贈

り
物

水｠

揚
げ
さ
れ
る
水

産
資
源
は
、
シ

ラ
ウ
オ
や
ワ
カ
サ
ギ
の
ほ

か
、
鯉
や
鮒
、
川
エ
ビ
や

ハ
ゼ
な
ど
多
く
の
種
類
が

あ
り
、
豊
富
な
水
産
物
の

恩
恵
を
受
け
て
生
活
を
し

て
い
る
我
々
漁
業
関
係
者

は
本
当
に
幸
せ
者
と
感
じ

て
い
ま
す
。
そ
の
よ
う
な

中
、
原
発
事
故
に
伴
う
緊

急
事
態
は
本
当
に
悲
し
い

出
来
事
で
、
霞
ヶ
浦
と
共

に
生
き
る
漁
業
者
に
と
っ

て
収
入
が
激
減
す
る
な
ど

苦
し
い
状
態
が
現
在
も
続

い
て
い
ま
す
。
水
産
加
工

組
合
と
の
連
携
を
一
層
図

り
、
霞
ヶ
浦
の
恵
み
を
皆

さ
ま
に
送
り
届
け
ま
す
の

で
、
ご
支
援
を
お
願
い
い

た
し
ま
す
。

霞
ヶ
浦
漁
業
協
同
組
合

か
す
み
が
う
ら
市
支
部

支
部
長　

櫻
井
謙
治

法
と
し
て
原
料
を
そ
の
ま
ま
煮
つ
め
る
加
工

食
品
の
た
め
、
素
材
の
栄
養
を
丸
ご
と
と
る

こ
と
が
で
き
ま
す
。
小
魚
や
貝
類
は
タ
ン
パ

ク
質
や
各
種
ビ
タ
ミ
ン
、
カ
ル
シ
ウ
ム
、
鉄
、

リ
ン
な
ど
ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
で
、
栄
養
価
も
抜

群
で
す
。
ま
た
、
昆
布
は
繊
維
や
ヨ
ウ
素
も

多
量
に
含
ん
で
い
ま
す
。
昆
布
と
小
魚
、
貝

類
な
ど
と
い
っ
し
ょ
に
煮
つ
め
た
つ
く
だ
煮

は
、
少
量
で
一
度
に
確
か
な
栄
養
を
と
る
こ

と
が
で
き
る
大
変
す
ば
ら
し
い
食
品
で
す
。

カ
ル
シ
ウ
ム
な
ど
の
ミ
ネ
ラ
ル
が
大
変
豊
富

な
食
品
で
す
。

お
い
し
さ
の
探
求

つ｠
く
だ
煮
に
は
、
白
醤
油
と
呼
ば
れ
る

透
明
な
調
味
料
を
使
用
し
て
紅
梅
色

を
出
す
も
の
と
普
通
の
醤
油
を
使
用
し
て
褐

色
系
の
色
を
出
す
も
の
と
２
種
類
あ
り
ま
す
。

加
工
業
者
は
、
煮
込
み
具
合
や
醤
油
の
ブ
レ

ン
ド
、
砂
糖
量
な
ど
工
夫
し
な
が
ら
、
各
社

独
特
の
風
味
を
出
し
て
い
ま
す
。

㊨茨城百景になった歩崎（昭和33年）㊥わかさぎの煮干し風景（昭
和40年）㊧水産加工所で水揚げされた魚加工作業（昭和53年）

法
と
し
て
原
料
を
そ
の
ま
ま
煮
つ
め
る
加
工

お
い
し
さ
の
探
求

霞
ヶ
浦
か
ら
の

お
く
り
も
の

煮
始
め
〜
味
付
け

　

ぐ
つ
ぐ
つ
と
た

れ
が
吹
き
上
が
る

分
、
甘
露
煮

は
１
時
間
〜
１
時
間

半
煮
込
み
、
出
来
具

が
っ
た
つ
く
だ
煮
を
の

せ
、
扇
風
機
で
冷
や
し

て
一
つ
一
つ
小
分
け
に

し
て
袋
に
い
れ
た
ら
完

　

温
か
い
ご
飯
は
も
ち
ろ
ん
で

営業時間

9:00～17:00
定休日
年末年始

JA土浦サンフレッシュ稲吉店

〠稲吉2-19-25☎ 029-834-8831


