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特記仕様書(1)

N.T.S

章 項　　目 特　記　事　項 章 項　　目 特　記　事　項 章 項　　目 特　記　事　項 章 項　　目 特　記　事　項

※国土交通省大臣官房官庁営繕部監修　機械設備工事共通仕様書、機械設備工事標準図

本件引渡しに際し、調理員に対する機器と取扱い、操作方法及び維持管理の指導を行う。

内容　　　　　　　　　　　　　　　時期　　　部数　　　備考

（３）上記いずれも記載なき場合、不明な場合は監督職員の指示による。

（２）設計図

（１）特記仕様書、厨房機器仕様書

１

２

３

４

５

６

７

８

　　　　　　　    　工　　　　事　　　　内　　　　容№２．区分表

  ○

９

10

床ピット(残菜カゴ含む)・床ピット見切り・グレーチング蓋取付工事

一次側電源工事

厨房機器への電源接続工事

フード・ダクト工事

フード内及びダクトにおける凝縮水用ドレン配管工事

厨房機器の製造・搬入・据付・組立

厨房機器清掃

現場に於ける厨房機器試運転

厨房機器の取扱説明書の作成及び説明

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

床ピット内(排水)配管トラップ取付工事

・適用範囲は、別途区分表の通りとする。

名称

場所

・新設品機器の製造、運搬、据付、試運転調整までとする。

本特記仕様書の適用は以下による。

本特記仕様書に記載されていない事項は下記共通仕様書による。

仕様の優先順位は、下記による。

本件の施工に先立ち、事前に所轄諸官公署及び関係先への打合せの上、必要な手続きを行う。

尚、これに対する費用は請負者の負担とする。

仕様書に明記のない場合、また疑いを生じた場合は、監督職員に質疑事項を書面にして提出し、

協議の上その指示による。

納品に際し、器具の取付位置・取付工法等で生じる軽微な変更は監督職員の指示によって行う。

本件の施工に先立ち、建築・電気・機械設備等関連工事との取り合いについて十分打合せの上、

工程表・総合図及び施工図を遅延無く作成し、監督職員の指示を受ける。

機器類及び加工材は、製作図を提出し監督職員の確認を受けて製作する。また、これらの機器類及び

証明できない場合は、工場にて試験・検査を受けた後、現場へ搬入する。

なお、これに要するすべての費用は、請負者の負担とする。

市販品等については、見本またはカタログ等を提出し、監督職員の確認を受ける。

加工材で、監督職員の指示するもの、または試験・検査によらなければ設計図書に記載された能力が

また、機器類の保守及び緊急事態の取扱等について、前記の総合取扱説明書並びに緊急連絡先

下記により、竣工写真を撮影し提出する。

竣工時：機器毎の完成写真（工事看板は電子看板可）

提出部数：２部

提出方法：ファイル

契約時の単価による。また、仮設及び諸経費等は契約時の率で増減をする。

・別契約の施工上、密接に関連する工事については監督職員の調整に協力し、当該工事関係者とともに

・配管配線等の設備工事の必要な機器及び建築施工に関連する機器は、別途施設工事施工業者と調整の上、

　工事全体の円滑な施工に努めること。

　厨房機器の製造・据付を行うこと。

・１次側配管の立ち上げ位置等について、別途関連施工業者と協議し、厨房機器設置の際不具合が

　生じないよう立ち上げ位置等取り合い部の確認を行うこと。

・別途建築設備工事との区分は以下の通りとする。

床ピット内の塗装(高温排水部分は耐熱塗装のこと)

床嵩上げ部分(FL+50)の塗装

Ｂ：工事項目

Ａ：総則

竣工写真

７．設計変更

６．軽微な変更

４．官公署への手続き

５．疑義

３．優先順位

２．共通仕様書

１．適用

・新設厨房機器の同等品申請について

 新設厨房機器の選定にあたって機器参考単品図と異なる機器を選定する場合、応札前

 （別に定める期限まで）に「同等品申請書類」（単品図・機器仕様書など）を提出し、

 事前に承認を受けるものとすること。

一次側給排水・給湯・ガス配管工事

給排水・給湯・ガス配管の元バルブ・カラン及びコック取付工事

給水・給湯配管の一次・二次側保温・ラッキング工事

厨房設備

厨房機器開口部ステンレス三方枠取付

厨房機器への給排水・給湯・ガス配管接続工事

８．関連事項

９．機器及び材料

１０．納品写真

１１．提出書類

１２．調理員に対する指導

１３．管理者の資格及び

厨房機器の埃溜り対策としての下がり壁の設置

給食エリアの各種手洗器取付工事

フード内照明及び埋め込み

給食エリア内の予備コンセントの取付

シンク、台類の排水防臭トラップ及びアダプター取付

給食エリア内の床清掃用、水栓及び水栓柱の設置

２．配管

３．厨房機器総則

・厨房機器一覧表に記載される、新設厨房機器の製作、運搬、搬入、据付、試運転調整

・別途施設設備工事との区分は区分表の通りとする。

・総合図に、各厨房設備を記入し取り合い調整に協力のこと。

・新設厨房機器の製造にあたっては下記の通りとする。

・品目と数量は厨房機器一覧表に基づくこと。

・寸法変更に伴って建築設備に増額工事が発生した場合、

・使用材料は参考単品図に記載される材質を基準とし、同等以上であること。

・個々の機器仕様については【D.機器単品仕様】を遵守した上で同等品以上の性能であること。

・仕様に相違がある場合は入札前に同等品申請によって承認を得ること。

・特記仕様書に記載されていない事項で質疑が発生した場合、監督職員の指示に従うこと。

・熱源は厨房機器一覧表の通りとすること。

・仕様書に記載のない事項でも構造上並びに機能上当然必要なことについては、請負業者の責任において

・電動機：すべてアース付とする。

・アンカーボルト：コンクリート打ち込みとし、ステンレス製とする。

・支持金具・吊金物：ステンレスまたは鉄とする。鉄の場合、錆止め塗装処理を行う。

・防火区画、縦穴区画及び用途区画等の貫通部：関連法規に基づき耐火処理を行う。

・転倒防止：燃焼機器・蒸気配管機器・床面からの高さが１０００㎜以上の機器にはアンカーボルトに

　よって転倒防止処置もしくは耐震を行う。

・配管：各機器の仕様書またはメーカー標準仕様による。

　請負業者の責任において増額を負担すること。

　監督職員の指示に従い施工すること。

１）適用範囲

２）総合図の作成

３）機器共通仕様

a．品目・数量

b．機器寸法

c．使用材料

d．仕様

e．熱源

f．その他

・配管の接合方法：ユニオンまたはフランジ接合とする。

　取扱説明、予行演習及び本稼動時の立会いまでとする。

・絶縁継ぎ手：厨房機器への二次側接続における異種配管の接続は、絶縁継手を用いて接続する。

・２次側設備配管配線終了後、直ちに試運転調整を行うこと。

・厨房機器の試運転に要する、電気・水道などは別途施設設備工事請負業者と負担割合を協議すること。

・試運転調整の際、故障・異常・製品のキズなどの不具合を発見した場合は、請負業者にて速やかに

　対応すること。

・取扱説明は指定日に行うこと。

・万一、材料・製造・及び据付上の不備、製品の不良、工作上の粗雑等の原因で所定の性能

　発揮できない場合は、請負業者の負担において点検整備、改造を行うこと。

・請負業者は取扱説明日以外に給食開始後、必要に応じて一定の期間立会いをすること。

・ドライシステムにおける運営方法などを調理員に十分に指導すること。

・保証期間については使用開始後、１ヶ年とする。

５)試運転調整

　　　取扱説明

６)保証、立会い

７)その他

台縁部分(浅型)
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シンク槽縁部分

１．板金機器共通仕様

Ｄ.機器単品仕様

・縁部詳細

水返し形状は下記の通りとする。

・寸法・形状

・主材質・仕上げ　　

SUS430 No.4  甲板板厚 1.5mm

・詳細

・搬入の際は床・壁等建物を傷めないように請負業者にて養生を行うこと。

　耐震固定または転倒防止処置を行うこと。

・搬入については別途施設工事施工業者と事前に協議し、開口寸法を変更する必要がある場合は

　請負業者の責任において増減を負担すること。

・運搬据付後の残材等は請負業者の負担において処分すること。

・据付完了後、燃焼機器・蒸気配管機器は床面からの高さが１mを超える機器については

４)搬入据付

3．冷凍庫・冷蔵庫

１．共通事項

Ｃ：特記事項

本体工事

排水栓　　シンク：合成樹脂40Ａ（防臭トラップ、ゴミ収納篭付接続アダプター付）

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

  ○

名簿を提出する。

１．共通事項

単品図の通りとすること。

60 60

　同等品申請については、単品図のほかに比較対象表及び、

　当該製品の納入実績がわかるものを提出すること。

メンテナンス

・本事業引渡しに際し、発注者に対する機器の取扱指導を行うこと。

・本稼動開始時の立会者は、月２回の検便を実施し、証明書を提出すること。

①寸法

②主材質

③能力・容量

本体⇒ＳＰＣＣ焼付塗装

④特記仕様

間口３６０mm　奥行６３０mm　高さ５１０mm以下

7．卓上野菜調理機

【C4】

能力：300～1300kg/h以上(キャベツ切さい時)

食材投入口が２箇所であること。

床ピット用ストレーナー(残菜カゴ)取付工事   ○

厨房機器開口部における厨房機器との隙間仕舞   ○

コンセントプラグ未装備の厨房機器へのプラグ取付   ○

機器清掃用、混合栓の取付   ○

  ○

26

27

25

④特記仕様

①寸法

間口625mm　奥行650mm　高さ1910mm以下

②主材質

本体⇒SUS

③能力・容量

収容能力：　検食食材を2週間分冷凍できるよう、450x240xH100mm程度の

2．検食保存用冷凍庫

　【A3】

　【A5】

　【A6】

　【A7】

　【C1】

　【C18】

　【A5】

　【A6】

　【A7】

　【C1】

　【C18】

間口900mm　奥行800mm　高さ1910mm以下

間口1200mm　奥行800mm　高さ1910mm以下

間口1200mm　奥行850mm　高さ1910mm以下

間口1200mm　奥行800mm　高さ1910mm以下

本体⇒SUS

①寸法

②主材質

③能力・容量

　【A5】

　【A6】

　【A7】

　【C1】

　【C18】

冷凍・冷蔵　定格内容積：冷凍350L　冷蔵350L

冷蔵　　　　定格内容積：1054L

冷凍・冷蔵　定格内容積：冷凍229L　冷蔵1344L

冷蔵　　　　定格内容積：1126L

冷蔵　　　　定格内容積：冷蔵1054L

④特記仕様

　【A5】

　【A6】

　【A7】

　【C1】

　【C18】

片面式(扉片面4枚)

扉：フッ素プレコートステンレス鋼板

片面式(扉片面4枚)　ワイドスルータイプ

扉：フッ素プレコートステンレス鋼板

片面式(扉片面6枚)

扉：フッ素プレコートステンレス鋼板

両面式(扉片面4枚)　ワイドスルータイプ

扉：フッ素プレコートステンレス鋼板+熱反射コーティング付複層ガラス

片面式(扉片面4枚)

扉：フッ素プレコートステンレス鋼板

④特記仕様

①寸法

【B3】　 間口 900mm　奥行750mm　高さ1920mm以下　片面式

②主材質

断熱材⇒グラスウール

本体・扉⇒SUS430　アジャスト・ヒーターユニット⇒SUS304

③能力・容量

熱風循環方式とし、熱風は庫内下部から噴出する構造であること。

設定温度(80～90℃)到達時間30分以内　消毒時間90分以内

6．器具消毒保管機

　【B3】

【B3】　 庫内有効寸法　間口 770mm　奥行670mm　高さ1330mm以上　棚数：3段　

自動排気ダンパー付、消毒履歴保持機能付(2週間程度)であること。

断熱材厚さ底部(20㎜以上)、側部・扉部(25mm)以上であること。

停電時バックアップ機能付　週間予約・1日運転機能付　予備温め機能付

自己診断機能付であること。

棚パイプと棚パイプ受けとの段差のない構造であること。

34㎜ピッチで棚間隔を自在に変えられる構造であること。

　【D5】

　【D6】

【D5】 　間口 900mm　奥行950mm　高さ1860mm以下　両面式

【D6】　 間口1750mm　奥行950mm　高さ1860mm以下　両面式

電気式

食缶消毒保管機

電気式

食器消毒保管機

8．プレート殺菌庫

　【C6】

①寸法

②主材質

③能力・容量

炊飯能力(精米量)：普通米1.4～7.0ｋｇ×3、無洗米1.4～6.0ｋｇ×3、おかゆ0.6～2.0㎏×3

外板・扉化粧板⇒SUS４３０

④特記仕様

間口７5０mm　奥行69０mm　高さ1300mm以下

9．ガス式立体炊飯器

【C7】

脚⇒SUS３０４

吹きこぼれ用の汁受けがあること。

浸漬なしで、洗米して直ぐ炊飯可能であること。

おかゆ・炊込みご飯・無洗米に対応できること。

未着火や立消え、停電、空焚きなどが発生した場合、即座にガスを遮断する自己診断機能付であること。

【D5】　 庫内有効寸法　間口 770mm　奥行870mm　高さ1330mm以上　棚数：2段　

【D6】 　庫内有効寸法　間口1620mm　奥行870mm　高さ1330mm以上　棚数：5段　

　　　要件

①寸法

アジャスト脚⇒SUS304

本体、扉⇒SUS430

②主材質

収容能力：包丁15本　まな板3枚　プレート6枚

③能力・容量

④特記仕様

殺菌灯+オゾン灯によって殺菌・消臭できること。

タイマーを設置すること。

紫外線殺菌灯19Wx2本+オゾン灯19Wx1本+乾燥機能付であること。

500Wファンシーズヒータx1個　のぞき窓付

間口850mm　奥行610mm　高さ1360mm以下

運転中に扉を開けた場合は瞬時に運転を停止すること。

取手⇒ABS樹脂

④特記仕様

①寸法

間口1250mm　奥行820mm　高さ1043mm以下

②主材質

蓋・架台・耐震金具・出口シュート⇒SUS304

本体内部⇒FC200・カーボランダム貼付

③能力・容量

球根皮剥機とL型運搬車との組合せにより一連の作業をシステム化できること。

食材の受け取り高さは600mm以上であること。

処理能力：　25～30kg／回以上（ジャガイモの皮剥）

4．球根皮剥機

　【A8】

本体にカーボランダム貼付されていること。

皮剥ディスク⇒SUS　　ドラム・シンク⇒SUS430

　　　　　　専用容器が14個入るものとする。

片面式(扉片面1枚)

扉：フッ素プレコートステンレス鋼板

①寸法

②主材質

③能力・容量

洗米能力：　20kg以上/回/2分以内

本体⇒SUS304

④特記仕様

5．ドラフト水圧洗米機

【B1】

水流だけで循環しながらもみ洗いする水圧式

　【D7】

※D7　電気式食缶消毒保管機は移設品である。

　【C19】

※C19 冷蔵庫は移設品である。

　【D9】

【D9】　 間口 550mm　奥行550mm　高さ1920mm以下　片面式

【D9】 　庫内有効寸法　間口 420mm　奥行470mm　高さ1330mm以上　棚数：5段　

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.01

下稲吉中学校給食室調理機器購入

下稲吉中学校

・本特記仕様書は「下稲吉中学校給食室調理機器購入」に適用する。

・機器寸法は厨房機器一覧表の通りとする。

間口1800mm　奥行800mm　高さ1910mm以下

間口550mm　奥行565mm　高さ805mm以下

機器承認図（単品図）　　　　　　納品前　　　２
納品書　　　　　　　　　　　　　竣工時　　　２
協議記録　　　　　　　　　　　　竣工時　　　２
検査報告書　　　　　　　　　　　竣工時　　　２
試運転検査報告書　　　　　　　　竣工時　　　２

機器設置作業計画書　　　　　　  契約後　　　２

竣工図　　　　　　　　　　　　　竣工時　　　２
竣工図データ　　　　　　　　　　竣工時　　　２
機器完成図（単品図）　　　　　　竣工時　　　２
完成写真　　　　　　　　　　　　竣工時　　　２
総合取扱説明書　　　　　　　　　竣工時　　　２
保証書　　　　　　　　　　　　　竣工時　　　２



特記仕様書(2)

N.T.S
下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.02

章 項　　目 特　記　事　項 章 項　　目 特　記　事　項 章 項　　目 特　記　事　項 章 項　　目 特　記　事　項

エプロン付とし、エプロンの排水は着脱式であること。

①寸法

②主材質

架台・アジャストレッグ・安全弁・ファンプレート⇒SUS304

③能力・容量

容量　1/1GNサイズ　20段

④特記仕様

間口1000mm　奥行775mm　高さ1800mm以下

調理モードは、ホット・スチーム・コンビの機能を有すること。

50段階蒸気量調整機能を有すること。

芯温センサー機能を有すること。

メニュープログラムは300種類まで登録可能であること。

設定芯温・時間の達成合否を自動判定する、HACCPチェック機能付であること。

予め設定温度まで温度を上げる予熱モード機能を有すること。

最大320℃までの高温設定ができること。

クリーニング機能付であること。

本体扉は表面ガラスの温度を抑制する二重ガラス構造で、容易に洗浄できる構造であること。

【C9】

軟水器付とすること。

11．コンビオーブン

ドアー・化粧板・ダイヤルガード⇒SUS430

①寸法

②主材質

脚・フタ・化粧板⇒SUS４３０

③能力・容量

④特記仕様

調理能力：40個/回以上　（冷凍コロッケ60ｇ）

間口865mm　奥行600mm　高さ850mm以内

油量：16Lx2程度

【C8】

10．フライヤー

①寸法

②主材質

④特記仕様

③能力・容量

【C12】　内釜⇒鉄

ウォームギア⇒FC S45C　ハンドル⇒FCクロ－ムメッキ　蓋固定安全装置⇒ステンレス

間口1790mm　奥行1270mm　釜縁高さ860mm程度

満水量：200㍑以上　釜深さ390mm

ハンドル片面式

給水・給湯は肘で操作ができるスパウトの長い単水栓とし、釜に直接給水・給湯が可能であること。

掃除用水栓付とすること。

蓋は屈折式で、床に水滴を落下させない構造であること。

 回転釜

釜底部は排水ドローコックにて開放できる排水バルブを搭載していること。

【C12】

12．ステンレス製

※C17 真空冷却機は移設品である。【C17】

13．真空冷却機

①寸法

コンベヤ⇒SUS及び合成樹脂

本体・架台・タンク・ストレーナ⇒SUS430　　アジャスト脚⇒SUS304

②主材質

最大処理能力：12600枚/h　(φ１５０の食器、コンベヤスピード9m/min)

③能力・容量

④特記仕様

コンベヤは1レーン方式とすること。

洗浄タンクは２槽式とし、各タンクにボールタップ付とすること。

コンベヤ巾596mm以上であること。

【D1】

コンベヤスピードは切替式であること。

間口3000mm　奥行800mm　高さ1800mm以下

15．食器・食缶洗浄機

入口・出口それぞれにコンベヤ停止スイッチ付とすること。

附帯工事として排水は直接排水管に接続する直結仕様であること。

最大処理能力：2210個/h　 (φ３２５の食缶、コンベヤスピード9m/min)

外釜⇒SUS304　蓋⇒アルミ　架台・排気ダクト⇒SUS430

JIA認証品であること。

低輻射型ガス厨房機器の認証を受けている製品であること。

油槽内に汚れがたまらず使用後の掃除が容易であること。

天板の縁に水切り加工を施した製品であること。

洗浄物通過可能高さ350mm以上であること。

以下余白

エプロン付とし、エプロンの排水は着脱式であること。

①寸法

②主材質

④特記仕様

③能力・容量

間口1475mm　奥行1150mm　釜縁高さ800mm程度

満水量：150㍑以上　釜内径φ800mm以下　釜深さ370mm

ハンドル片面式　移動式であること。

蓋は屈折式で、床に水滴を落下させない構造であること。

釜底部は排水ドローコックにて開放できる排水バルブを搭載していること。

【C24】

14．和え物用回転釜

内釜・架台⇒SUS304　蓋⇒アルミ

①寸法

アジャスト脚、取手⇒SUS304

本体、操作パネルボックス、扉⇒SUS430

②主材質

収容能力：ローシューズ14足

③能力・容量

④特記仕様

殺菌灯+オゾン灯によって殺菌・消臭できること。

タイマーを設置すること。

紫外線殺菌灯19Wx2本+オゾン灯19Wx1本+乾燥機能付であること。

【E1】

500Wファンシーズヒータx1個　のぞき窓付

間口600mm　奥行600mm　高さ1740mm以下

16．シューズ殺菌庫

運転中に扉を開けた場合は瞬時に運転を停止すること。
ダイヤルガード付とすること。

専用のラックカートはラックとカートが分離できる構造であり、調理の際はラックのみが

本体内に設置される構造であること。

【C10】

　 コンビオーブン用

　 ラック

【C11】

　 コンビオーブン用

　 カート

蓋は360°回転する構造であること。

蓋は360°回転する構造であること。

第2タンクからオーバーフローした洗浄水が第一タンクに入らず、第1タンク内の洗剤が薄まるのを

防ぐ構造であること。

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード



厨房機器平面配置図
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給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

縮尺【A3】 作成日工事名称

図面名称 図番
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※建物図面は設計中の内容が含まれるため、
変更となる場合があります。



No. 品　　　名

寸　　法 数

量

型　　式

給水 給湯 排水

ガ ス（LPG） 電　気（50Hz）kW

フード

備　　　考接続 消費量 1P100V 1P200V 3P200V

間口 奥行 高さ kW

【A】検収室,倉庫

A1 防水型デジタル台はかり 350 605 795 1 DP-6701K

A2 はかり用置台 750 550 900 1 L1-75SDB

A3 検食保存用冷凍庫 625 650 1910 1
HF-

63BT-(L)-KS
40A 0.365 棚:7段　容器:14個付

A4 移動台 750 600 850 2 TK-76MSDVB

A5 魚肉用冷凍冷蔵庫 900 800 1910 1 HRF-90BF 40A 0.389 有効内容積:冷凍室350L　冷蔵室350L

A6 食材用冷蔵庫 1200 800 1910 1 HR-120B-ML 40A 0.29 有効内容積:1054L

A7 野菜用冷凍冷蔵庫 1800 800 1910 1 HRF-180B 40A 0.612 有効内容積:冷凍室229L　冷蔵室1344L

A8 球根皮剥機 1250 820 1043 1 P-84D特 20A 床 0.75 処理能力:25～30kg/回　カーボランダム仕様 ステンレスディスク仕様

A9 球根受け用　L型運搬車 750 700 900 1 L1-77PDB

A10 チェックテーブル 750 600 850 1 TKC-76MPA

A11 トップトラックシステム 2190 1212 2200 1 MS1220 4NA 棚数:4段　ポール:TT1900

【B】下処理室

B1 ドラフト水圧洗米機 550 565 805 1 RWO-48A 20A 床 能力:20kg/回

B2 器具洗浄用2槽シンク 1200 750 850 1 S2-127BDB 15Ax2 15Ax2 40Ax2

B3 器具消毒保管機 900 750 1920 1 EMK-1005 6.75 棚数:3段　片面式　アジャスト脚仕様

B4 移動台 750 600 850 2 TK-76MSDVB

B5 魚肉洗浄用3槽シンク 1800 750 850 1 S3-187BDVB 20Ax3 20Ax3 40Ax3 フットペダル仕様　泡沫水栓仕様

B6 野菜洗浄用3槽シンク 1800 750 850 1 S3-187BDVB 20Ax3 20Ax3 40Ax3 フットペダル仕様　泡沫水栓仕様

B7 作業台 600 750 850 2 TK-67BDB 40A

Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ

厨房機器一覧表1/4

＊機器表内の配管、接続、及び消費量は、製品一台当たりの表示とする。

＊ガス消費量　1kWh=860kcal/h

作成日工事名称

図面名称 図番

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.04



No. 品　　　名

寸　　法 数

量

型　　式

給水 給湯 排水

ガ ス（LPG） 電　気（50Hz）kW

フード

備　　　考接続 消費量 1P100V 1P200V 3P200V

間口 奥行 高さ kW

【C】調理室

C1 パススルー冷蔵庫 1200 850 1910 1
HR-

120B-ML-4G4G
40A 0.441 有効内容積:1126L

C2 移動台 900 750 850 1 TK-97MSDVB

C3 3槽シンク 2400 750 850 1 S3-247DB-S2 15Ax3 15Ax3 40Ax3

C4 卓上野菜調理機 360 630 510 1 VC-8N 15A 0.2 切さい能力:300～1300kg/h　標準付属+押し棒付

C5 移動式野菜調理機置台 1200 750 600 1 TK-127VCMDB

C6 プレート殺菌庫 850 610 1360 1 KT-55H 0.6 収容能力:包丁15本　まな板3枚　プレート6枚

C7 ガス式立体炊飯器 750 690 1300 3 RMG-154 25A 30.3 0.043 要 炊飯能力:7kgx3段　テフロン釜x3個付

C8 フライヤー 865 600 850 1 CF4-GA18WL特 15A 15A 15A 17.2 要 ガス式　油量:16Lx2　油缶付　カス網等2個付　脚+50mmUP仕様

C9 コンビオーブン 1000 775 1800 1 ACO-202GS 15A 40A 20A 57.0 0.84 要 ガス式　ダイヤルガード付

C10 コンビオーブン用ラック 360 550 1315 1
ACO-202用

ラック
棚数:20段

C11 コンビオーブン用カート 370 790 1710 1
ACO-202用

カート
4輪自在仕様

C12 ステンレス製回転釜 1790 1270 860 3 AG2-41A特 20A 20A 床 20A 44.0 要 ガス式　満水量:200L　蓋回転仕様

C13 移動台 900 750 600 4 TK-97MSDVB-S

C14 移動台 750 600 850 1 TK-76MSDVB

C15 移動台 900 750 850 1 TK-97MSDVB

C16 移動台 1500 750 850 1 TK-157MSDVB

C17
【移設品】

真空低温冷却機
1130 830 1645 1 AVS-35ABS 20A 50Ax2 8.75

90℃→10℃(約20分)　35kg/バッチ　軟水器内臓

別途メーカーフロー図参照のこと　※移設品のため詳細確認要す

C18 和え物用冷蔵庫 1200 800 1910 1 HR-120B-ML 40A 0.29 有効内容積:1054L

C19
【移設品】

冷蔵庫
1500 800 1910 1 HR-150A-ML 40A 0.294 有効内容積:1347L　※移設品のため詳細確認要す

C20
304ソリッド

エレクターシェルフ
1213 614 1587 1

LSS-S1220,

PS1590
棚数:5段

C21
304ソリッド

エレクターシェルフ
911 614 1587 1

LSS-S910,

PS1590
棚数:5段

Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ

厨房機器一覧表2/4

＊機器表内の配管、接続、及び消費量は、製品一台当たりの表示とする。

＊ガス消費量　1kWh=860kcal/h

作成日工事名称

図面名称 図番

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.05



No. 品　　　名

寸　　法 数

量

型　　式

給水 給湯 排水

ガ ス（LPG） 電　気（50Hz）kW

フード

備　　　考接続 消費量 1P100V 1P200V 3P200V

間口 奥行 高さ kW

C22
【移設品】

リフト・廊下用運搬車
(900) (600) (800) 15 (    ) ※移設品のため詳細確認要す

C23 1槽シンク 900 750 850 1 S1-97BDB 15A 15A 40A

C24 和え物用回転釜 1475 1150 800 1 AS0-21A特 満水量:150L　移動式　作業面800mm仕様　蓋回転仕様

C25 引違戸付作業台 1200 750 850 1 TKD-127BSDB

C26
ステンレス

エレクターシェルフ
1212 613 1892 1

SLS1220,

PS1900
棚数:4段

C27 引違戸付作業台 1500 750 850 1 TKD-157BSDB

C28 引違戸付作業台 900 750 850 1 TKD-97BSDB

C29 IH調理器 304 345 54 2 KZ-PH34 1.4 要 卓上型

C30 作業台 (565) 750 850 1 TK-57BPA ※現寸合わせ要す

C31 作業台 400 750 850 1 TK-47BPA

【D】洗浄室

D1 食器･食缶洗浄機 3000 800 1800 1 WAE2-3NUG特 15A 15A 50A 15Ax2 40.0 4.68 要
ガス式　ブースタータンク内、扉補強仕様

能力:12600枚/h(食器φ150) 2210個/h(食缶φ325)

D2 受台 800 750 800 1 TK-87DB 40A

D3 3槽シンク 2100 750 850 1 S3-217BDB 15Ax3 15Ax3 40Ax3

D4 移動台 900 600 850 4 TK-96MSDVB

D5 電気式食缶消毒保管機 900 950 1860 1 EW-1005特 6.75
両面式　アジャストボルト仕様　食缶7L+10L用

リレー運転(子)　アンカー中打ち仕様

D6 電気式食器消毒保管機 1750 950 1860 1 EW-2005特 13.5
収容篭数:40個　両面式　アジャストボルト仕様　食器,トレー用　カゴ付

リレー運転(親)　アンカー中打ち仕様

D7
【移設品】

電気式食缶消毒保管機
1370 950 1850 1 EWN-3DA 40A 6.2 食缶13Lx2種用　※移設品のため詳細確認要す

D8 掃除用具入れ 500 500 2000 1 DS-55C2

D9 電気式食器消毒保管機 550 550 1920 1 ES-255K特 2.2
収容篭数:5個　片面式　アジャスト脚仕様　食器用

リレー運転(子)

Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ

厨房機器一覧表3/4

＊機器表内の配管、接続、及び消費量は、製品一台当たりの表示とする。

＊ガス消費量　1kWh=860kcal/h

作成日工事名称

図面名称 図番

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.06



No. 品　　　名

寸　　法 数

量

型　　式

給水 給湯 排水

ガ ス（LPG） 電　気（50Hz）kW

フード

備　　　考接続 消費量 1P100V 1P200V 3P200V

間口 奥行 高さ kW

【E】前室

E1 シューズ殺菌庫 600 600 1740 2 SKB-60H 0.6 収容能力:ローシューズ14足

Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ Ｓ Ｍ

厨房機器一覧表4/4

＊機器表内の配管、接続、及び消費量は、製品一台当たりの表示とする。

＊ガス消費量　1kWh=860kcal/h

作成日工事名称

図面名称 図番

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.07
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No.C12　給水20A・給湯20A

FL+185 機器接続

No.C12　給水20A・給湯20A

FL+185 機器接続

No.C17　給水 20A

FL+120 機器接続

※移設品のため詳細確認要す

No.A8　給水 20A

FL+1200 自動接手水栓(ヨコ)壁面取付

No.C3　給水15Ax3・給湯15Ax3

FL+830 自在水栓(タテ)

No.B2　給水15Ax2・給湯15Ax2

FL+950 自在水栓(ヨコ)

No.B1　給水 20A

FL+600壁出 FL+285機器接続

No.C8　給水15A・給湯15A

FL+1200 自動接手2ハンドル混合栓(ヨコ)壁面取出

No.C4　給水 15A

FL+1200 自動接手水栓(ヨコ)壁面取付

No.D1　給湯 15A

FL+385 機器接続(給湯温度60℃以上)

No.D1　給水 15A

FL+230 機器接続

No.B6　給水20Ax3・給湯20Ax3

FL+100 接続

No.B5　給水20Ax3・給湯20Ax3

FL+100 接続

No.C9　給水 15A

FL+175 機器接続

No.C23　給水15A・給湯15A

FL+950 自在水栓(ヨコ)

No.C12　給水20A・給湯20A

FL+185 機器接続

清掃用　給水15A・給湯15A

FL+1200 自動接手2ハンドル混合栓壁面(ヨコ)取付

清掃用　給水15A・給湯15A

FL+1200 自動接手2ハンドル混合栓(ヨコ)壁面取付

清掃用　給水15A・給湯15A

FL+1200 自動接手2ハンドル混合栓(ヨコ)壁面取付

清掃用　給水15A・給湯15A

FL+1200 自動接手2ハンドル混合栓壁面(ヨコ)取付

200

140

1
1
10

21
7
0

No.D3　給水15Ax3・給湯15Ax3

FL+950 自在水栓(ヨコ)

給水・給湯立上げ位置要望図

1/100

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

縮尺【A3】 作成日工事名称

図面名称 図番

記事

：移設品

※ 床清掃用として、手洗い器下部にカップリング付水栓を分岐取付すること。

※ 二次配管接続は、別途設備工事とする。

※ 機器への接続は、バルブ取付後とする。(水栓を除く)

※ 床面立上り配管は、FL+50止めとし、機器設置後接続又は水栓取付とする。

※ 特記なき高さFLは、厨房FLからの高さとする。

凡例

接続位置

立上げ位置

接続位置と立上げ位置が同一の場合もあります。

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.08

※建物図面は設計中の内容が含まれるため、
変更となる場合があります。
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No.A8　排水 排水溝へ開放

No.C3　排水 40Ax3 接続
No.A3　排水 40A 間接

No.A7　排水 40A 間接

No.A6　排水 40A 間接

No.A5　排水 40A 間接

No.B2　排水 40Ax2 接続

No.B1　排水 床堀込へ解放

No.C1　排水 40A 間接

No.C18　排水 40A 間接

No.D3　排水 40Ax3 接続

No.B7　排水 40A 接続

No.B7　排水 40A 接続

No.B6　排水 40Ax3 接続

No.B5　排水 40Ax3 接続

No.C9　排水 40A 間接(高温排水100℃)

No.D2　排水 40A 接続

No.C23　排水 40A 接続

No.C12　排水 床掘込へ開放(高温排水80℃)

No.C12　排水 床掘込へ開放(高温排水80℃)

No.C12　排水 床掘込へ開放(高温排水80℃)

No.D7　排水 40A 間接

※移設品のため詳細確認要す

No.C17　排水 50A 間接(高温排水130℃) SUS製ホッパー取付要す

※移設品のため詳細確認要す

No.C17　排水 50A 間接(高温排水60℃) SUS製ホッパー取付要す

※移設品のため詳細確認要す

No.D1　排水 50A 間接(排水温度80℃)

830

No.C19　排水 40A 間接

※移設品のため詳細確認要す

※現場に立上げ排水あり

(
2
55

0
) (725)

排水立上げ位置要望図
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電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

縮尺【A3】 作成日工事名称

図面名称 図番

記事

：移設品

※ 二次配管接続は、別途設備工事とする。

※ 床面立上り配管は、FL+50止めとし、機器設置後接続とする。

※ 特記なき高さFLは、厨房FLからの高さとする。

凡例

接続位置

立上げ位置

接続位置と立上げ位置が同一の場合もあります。

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.09

※建物図面は設計中の内容が含まれるため、
変更となる場合があります。
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No.C12　ガス 20A 44.0kW

FL+445 機器接続

No.C7　ガス 25A 30.3kW

FL+1364 機器接続

No.C8　ガス 15A 17.2kW

FL+340 機器接続

No.C12　ガス 20A 44.0kW

FL+445 機器接続

No.C12　ガス 20A 44.0kW

FL+445 機器接続

No.C7　ガス 25A 30.3kW

FL+1364 機器接続

No.C7　ガス 25A 30.3kW

FL+1364 機器接続

100

2245

12
8
0

No.D1　ガス 15Ax2 40.0kW

FL+220 機器接続

No.C9　ガス 20A 57.0kW

FL+175 機器接続

ガス立上げ位置要望図
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縮尺【A3】 作成日工事名称

図面名称 図番

記事

：移設品

凡例

接続位置

立上げ位置

接続位置と立上げ位置が同一の場合もあります。

※ 二次配管接続は、別途設備工事とする。

※ 機器への接続は、コック取付後とする。

※ 床面立上り配管は、FL+50止めとし、機器設置後接続とする。

※ 特記なき高さFLは、厨房FLからの高さとする。

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.10

※建物図面は設計中の内容が含まれるため、
変更となる場合があります。



Y1

Y2

検収室

倉庫

4,
50
0

4,
50
0

9
,0
00

23.13ｍ2

18.21ｍ2

6.48ｍ2

20,000

既存パラペットライン

180.000ｍ2

12,250 5,050 2,700

1,640 70 1,640

325 3,350 325

事務室

9
00

800

800

900

900 1,700 1,150

1
,6
0
0

1,600

8
00

1,100

+500

2,500

2
,5
0
0

600600

（洗濯機）

洗浄室
32.28ｍ2

前室
8.73ｍ2

11.46ｍ2

1
,3
00

+150

2
,1
00

1
,5
00

1,
50
0

5
,1
00

2,
40
0

1
,
50
0

9
,0
00

60
0

60
0

850

75
2

800

洗面
3.00ｍ2

3.30ｍ2

トイレ

2,000 2,200

Ｃ

Ｂ

2,
25
0

6
,0
00

2,
25
0

1,
00
0

3
,5
00

100 220

調理室
73.44ｍ2

下処理室
FL-150

FL-200 FL-200 FL-200

FL-200

FL-50

廊下

給食配膳室

PS

UP

UP

女子便所

生徒用

男子便所

生徒用

1,500 70 1,500
25,000

屋内消火栓

515 314.5

sY2

sY3

1,
20
0

3,
00
0

73
1.
8

4
,9
31
.
1

1
,9
00

2,000 250
250

搬入室

3,
00
0

1,
20
0

1
0,
95
4.
6

1
,8
00

1
,8
00

新
設
屋
内
消
火
栓

1
,1
00

8
50

1,
70
0

4
50

1
,7
00

sY1
5,
10
0

sX3sX2sX1

20
7
5

3500

350

5
50

0
7
50

2
7
50

11
5
0

39
0

2
31

0

25
0

200

485910

165

3
7
95

1055 600

770 1500 1050

10
50

2
79

0

1370

No.C17　開閉器 3P200V 8.75kW

FL+1200(下端) 開閉器より機器接続

※移設品のため、詳細確認要す

No.D6　電源 3P200V 13.5kW

FL+2200壁出 FL+1910機器接続

No.D5　電源 3P200V 6.75kW

FL+2200壁出 FL+1910機器接続

No.A8　コンセント 3P200V 0.75kW

FL+1200 接地3P20A(引掛け式)

No.A3　コンセント 1P100V 0.365kW

FL+2200 2P15A ET付

No.A7　コンセント 1P100V 0.612kW

FL+2200 2P15A ET付

No.A6　コンセント 1P100V 0.29kW

FL+2200 2P15A ET付

No.A5　コンセント 1P100V 0.389kW

FL+2200 2P15A ET付

No.B3　電源 3P200V 6.75kW

FL+2200壁出 FL+1920機器接続

No.C1　コンセント 1P100V 0.441kW

FL+2200 2P15A ET付

No.C7　コンセント 1P100V 0.043kW

FL+1200 接地2P15A

No.C7　コンセント 1P100V 0.043kW

FL+1200 接地2P15A

No.C7　コンセント 1P100V 0.043kW

FL+1200 接地2P15A

No.C4　コンセント 1P100V 0.2kW

FL+1200 接地2P15A

No.C18　コンセント 1P100V 0.29kW

FL+2200 2P15A ET付

No.C19　コンセント 1P100V 0.294kW

FL+2200 2P15A ET付

※移設品のため詳細確認要す

No.C9　コンセント 1P100V 0.84kW

FL+1200 接地2P15A

No.E1　コンセント 1P100V 0.6kW

FL+2000 接地2P15A

No.D7　電源 3P200V 6.2kW

FL+2200壁出 FL+1850機器接続

※移設品のため、詳細確認要す

No.C6　コンセント 1P100V 0.6kW

FL+1550 接地2P15A

1270

No.E1　コンセント 1P100V 0.6kW

FL+2000 接地2P15A

2
2
00

No.D1　電源 3P200V 4.68kW

天井立下げ FL+1800機器接続

670

No.D9　電源 3P200V 2.2kW

FL+2200壁出 FL+1920機器接続

No.C29　コンセント 1P100V 1.4kW

FL+1200 2P15A ET付

No.C29　コンセント 1P100V 1.4kW

FL+1200 2P15A ET付

電気立下げ位置要望図
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給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

縮尺【A3】 作成日工事名称

図面名称 図番

記事

Ｍ Ｍ

Ｍ

Ｍ

Ｍ

：移設品

15A

15A

15A

凡例

接続位置

立下げ位置

接続位置と立下げ位置が同一の場合もあります。

Ｍ

※ コンセント形状は、Panasonic社製を参考としています。

※ 予備コンセントは、別途打合せとする。

※ 機器への電源線接続は、別途設備工事とする。

※ 開閉器は、別途設備工事とする。

※ 配線及びコンセントは、防水を考慮すること。

※ 特記なき高さFLは、厨房FLからの高さとする。

15A
ET付

15A
ET付

15A
ET付

15A
ET付

15A
ET付

15A
ET付

20A

15A

15A
ET付

15A
ET付

15A

15A
ET付

15A

15A
15A

Ｍ

Ｓ

Ｍ
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※建物図面は設計中の内容が含まれるため、
変更となる場合があります。



FL-150

※ フードの風量は、0.3m/s以上または電化加熱機器1kWあたり

※ フード寸法は、内寸法とする。

※ 特記なき高さFLは、厨房FLからの高さとする。

　 30m3/h以上にて算出した値の大きな方とすること。
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115
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3135
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0
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9
0 フード寸法：850x1200

フード下端：FL+1900

排風量：1102m3/h以上

フード寸法：800x1200

フード下端：FL+1900

排風量：1037m3/h以上

フード寸法：2850x1000

フード下端：FL+1900

排風量：3078m3/h以上

※高温排気のため排気筒の直上に排気フードの

　グリスフィルターや照明を設置しないでください。

フード寸法：1300x800

フード下端：FL+1900

排風量：1124m3/h以上

※グリスフィルター付

フード寸法：7500x1600

フード下端：FL+2050

排風量：12960m3/h以上

※グリスフィルター付

12
0
0

1
13

0

フード寸法：1100x800

フード下端：FL+1900

排風量：951m3/h以上

※グリスフィルター付

フード位置要望図
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電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

縮尺【A3】 作成日工事名称

図面名称 図番
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床・開口位置要望図
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スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード
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FL-50(水上)

有効開口：W1220xH2000

三方枠(建築工事)

隙間ステンレス塞ぎ及びコーキング打ち(建築工事)

コンクリートベース 塗装要(建築工事)

W1220xD750xFL+50

有効開口：W2680xH2000

三方枠(建築工事)

隙間ステンレス塞ぎ及びコーキング打ち(建築工事)

コンクリートベース 塗装要(建築工事)
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三方枠(建築工事)

排水枡

ダスターピット

排水枡 SUS残菜カゴ付

排水溝(グレーチングあり)

排水溝(グレーチングなし)

凡例

目皿 50A

FL-200(水上)

(排水温度80℃)
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(排水温度80℃)
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c断面参考図 d断面参考図
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配管トラップ(100A以上)

設備工事

※排水温度:80℃

耐熱塗装要す

建築工事

配管トラップ(100A以上)

設備工事

※排水温度:80℃

残菜受けザル SUS製

建築工事

耐熱塗装要す

建築工事

SUS見切アングル

建築工事
SUS見切アングル

建築工事
SUS見切アングル

建築工事

残菜受けザル SUS製

建築工事

SUS見切アングル

建築工事

ア矢指参考図
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塗装要す
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SUS見切りアングル

建築工事
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電源

放熱量

電源コード

外形寸法

内形寸法

断熱材

冷却方式

除霜方式

圧縮機

凝縮器

冷却器

冷媒

庫内温度制御

除霜制御

電気回路保護

冷媒回路保護

使用条件

単相100V 50/60Hz 容量0.82kVA(8.2A)

2.3m(L形プラグ付)

450/450W

幅625×奥行650×高さ1910(～1940)mm

388L

幅521×奥行498×高さ1398mm

強制対流式

硬質ポリウレタン一体発泡

全密閉形　出力400W(インバータ)

ヒータ式

フィン&チューブ形

フィン&チューブ形 強制空冷式

マイコン制御(デジタル温度表示)-25～-7℃調節可能

R290

アース線

マイコン制御

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

ケースサーモによる圧縮機停止(自動復帰)

棚

製品質量

梱包

87kg (梱包時 92kg)

簡易ダンボール梱包 幅695×奥行740×高さ1980mm

内装 ステンレス鋼板

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(後板、底板)

多層クリアコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)
外装

脚 樹脂製90～120mm調整可能

付属品

電動機定格消費電力 235/235W(力率61/61％)

消費電力 電熱装置定格消費電力 365W

冷却時消費電力 279/279W 霜取時消費電力 365/365W

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

電流 運転電流 4.2/4.2A 電動機定格電流 3.8/3.8A

7枚(耐荷重 20kg/枚)

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

6. 製品コード：R878-D005

4. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

5. 仕様欄記載の電流値及び消費電力等の仕様値は参考値です。

性能試験の結果により、仕様値を変更する場合があります。

3. この製品には漏電遮断器が付いていません。

「電気設備に関する技術基準」、「内線規程」にしたがった

高調波対応形の過負荷保護付漏電遮断器を付設し、

電源容量は仕様欄に記載してある値に適合した専用電源を

使用してください。

過負荷保護付漏電遮断器の仕様は、定格感度電流15mA、

定格不動作電流7.5mA、動作時間0.1秒以内。

625

(
1
21
4
)

(
5
6
4)

6
5
0

1
9
1
0

1
4
3
2

50560

9
0

60

2
5

3
1
5

棚網

521

60
0

4
98

5
0

585 20

67

20

58

4
8

(249)

6
3

1
42

32
5

1
1

(
4
5
)

4
7
7

250241

樹脂製検食容器

検食容器

容量7L

2
4
0

450

1
0
0

500

除霜排水口

(外径φ18)

233

1
7

ドレンホ－ス L700

(先端外径φ26)

カギ

電源コード 機外L2300

(L形プラグ付)

アース線 機外L2500

1
3
98

棚受25mmピッチ

排気

1
3
7
4

6
8

吸気 排気

60480110

2
9
0

1
5
30

(37) 650 L形プラグ形状

樹脂製検食容器14個、ドレンホース、日付マグネット

【A】検収室・倉庫 A1 A2 台1

A3

はかり用置台 L1-75SDB

台1 A4 移動台 TK-76MSDVB 台2

147.541542.5
260

605

240

19
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3
～

1
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0
0

350

～
80
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7
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5

ひょう量

目　量

最大風袋引量

載台寸法

表示数字寸法

電　源

350(W)x500(D)mm

LCD表示：23.5(W)x45(H)mm

単1形乾電池4本(付属),専用ACアダプタ(オプション)

32kg 60kg 150kg

0.01kg

32kg 60kg 150kg

型　式

製品寸法

製品重量 約13kg(乾電池含む)

350(W)x605(D)x795～802(H)mm

DP-6701K-32 DP-6701K-60 DP-6701K-150

0.02kg 0.05kg

防水型デジタル台はかり DP-6701K 台1 【A】検収室・倉庫

【A】検収室・倉庫 【A】検収室・倉庫

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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50 50 50 50

甲板　1.5t

下枠　丸パイプ　25φx1.2t ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

押手　丸パイプ　25φx1.0t
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検食保存用冷凍庫 HF-63BT-(L)-KS

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１）

N.T.S

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1
00

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A
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排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t

(取外し式)
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本図はC型を表す

160kg

0.75kW

50/60Hz

三相 200V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

φ500

1回の投入量 25～30kg

ディスク外径

能力

※φ15（内径）ホース用はオプションです

※本体内部カーボランダム貼付けはオプションです

【A】検収室・倉庫 A5 A6 台1

A7

食材用冷蔵庫 HR-120B-ML

台1 A8 球根皮剥機 P-84D特 台1

魚肉用冷凍冷蔵車 HRF-90BF 台1 【A】検収室・倉庫

【A】検収室・倉庫 【A】検収室・倉庫野菜用冷凍冷蔵庫 HRF-180B

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（２）

N.T.S

電源

放熱量

電源コード

外形寸法

内形寸法

断熱材

冷却方式

除霜方式

圧縮機

凝縮器

冷却器

冷媒

庫内温度制御

除霜制御

電気回路保護

冷媒回路保護

使用条件

単相100V 50/60Hz 容量0.58kVA(5.8A)

2.3m(L形プラグ付)

480/490W

幅900×奥行800×高さ1910(～1940)mm

総内容積700L(冷蔵室350L、冷凍室350L)

強制対流式 

硬質ポリウレタン一体発泡

冷蔵室：全密閉形　出力130W(一定速)

冷蔵室：ヒータ式、オフサイクル式自動選択

フィン&チューブ形

フィン&チューブ形 強制空冷式

冷蔵室：マイコン制御(デジタル温度表示)-6～12℃調節可能

R600a

アース線

マイコン制御

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

冷蔵室：モータプロテクタによる圧縮機停止(自動復帰)

棚

製品質量

梱包

126kg (梱包時 131kg)

簡易ダンボール梱包 幅970×奥行890×高さ1980mm

内装 ステンレス鋼板、ABS樹脂

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(後板、底板)

多層クリアコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)
外装

脚 樹脂製90～120mm調整可能

付属品 ドレンジョイント一式、ドレンホース2本

電動機定格消費電力 205/210W(力率78/77％)

消費電力 電熱装置定格消費電力 389W

冷却時消費電力 262/267W 霜取時消費電力 389/389W

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

電流
運転電流 3.2/3.3A 電動機定格電流 2.6/2.7A

棚網(6枚)＋スノコ(2枚)

始動電流　15/15A

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

6. 製品コード：R859

4. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

5. 仕様欄記載の電流値及び消費電力等の仕様値は参考値です。

性能試験の結果により、仕様値を変更する場合があります。

3. この製品には漏電遮断器が付いていません。

「電気設備に関する技術基準」、「内線規程」にしたがった

高調波対応形の過負荷保護付漏電遮断器を付設し、

電源容量は仕様欄に記載してある値に適合した専用電源を

使用してください。

過負荷保護付漏電遮断器の仕様は、定格感度電流15mA、

定格不動作電流7.5mA、動作時間0.1秒以内。

冷蔵室：幅371×奥行648×高さ1398mm

冷凍室：幅371×奥行648×高さ1398mm

冷凍室：ヒータ式

冷凍室：全密閉形　出力190W(インバータ)

冷凍室：マイコン制御(デジタル温度表示)-25～-7℃調節可能

冷凍室：過負荷保護制御による圧縮機停止(自動復帰)

L形プラグ形状
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電源

放熱量

電源コード

外形寸法

内形寸法

断熱材

冷却方式

除霜方式

圧縮機

凝縮器

冷却器

冷媒

庫内温度制御

除霜制御

電気回路保護

冷媒回路保護

使用条件

単相100V 50/60Hz 容量0.56kVA(5.6A)

2.3m(L形プラグ付)

480/480W

幅1200×奥行800×高さ1910(～1940)mm

1054L

幅1096×奥行648×高さ1398mm

強制対流式

硬質ポリウレタン一体発泡

全密閉形　出力170W(インバータ)

ヒータ式、オフサイクル式自動選択

フィン&チューブ形

フィン&チューブ形 強制空冷式

マイコン制御(デジタル温度表示)-6～12℃調節可能

R600a

アース線

マイコン制御

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

ケースサーモによる圧縮機停止(自動復帰)

棚

製品質量

梱包

127kg (梱包時 133kg)

簡易ダンボール梱包 幅1270×奥行890×高さ1980mm

内装 ステンレス鋼板、ABS樹脂

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(後板、底板)

多層クリアコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)
外装

脚 樹脂製90～120mm調整可能

付属品 ドレンジョイント一式、ドレンホース2本

電動機定格消費電力 185/185W(力率59/59％)

消費電力 電熱装置定格消費電力 290W

冷却時消費電力 222/222W 霜取時消費電力 290/290W

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

電流 運転電流 3.5/3.5A 電動機定格電流 3.1/3.1A

3セット(棚網6枚、棚網受け3本)＋スノコ(2枚)

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

6. 製品コード：R886

4. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

5. 仕様欄記載の電流値及び消費電力等の仕様値は参考値です。

性能試験の結果により、仕様値を変更する場合があります。

3. この製品には漏電遮断器が付いていません。

「電気設備に関する技術基準」、「内線規程」にしたがった

高調波対応形の過負荷保護付漏電遮断器を付設し、

電源容量は仕様欄に記載してある値に適合した専用電源を

使用してください。

過負荷保護付漏電遮断器の仕様は、定格感度電流15mA、

定格不動作電流7.5mA、動作時間0.1秒以内。

L形プラグ形状
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(L形プラグ付)

アース線 機外L2500

1200 (58)(58)

単相100V 50/60Hz 容量0.82kVA(8.2A)

使用条件

付属品

梱包

冷媒回路保護

製品質量

棚

脚

庫内温度制御

電気回路保護

除霜制御

圧縮機

除霜方式

断熱材

185kg (梱包時 192kg)

樹脂製90～120mm調整可能

アース線

マイコン制御

硬質ポリウレタン一体発泡

放熱量

内形寸法

外形寸法

電源コード

電源

600/610W

幅1800×奥行800×高さ1910(～1940)mm

2.3m(L形プラグ付)

総内容積1573L(冷蔵室1344L、冷凍室229L)

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

内装 ステンレス鋼板、ABS樹脂

消費電力

電流

ドレンジョイント一式、ドレンホース2本

冷蔵室：幅1123×奥行648×高さ716mm

冷凍室：幅523×奥行648×高さ666mm

冷蔵室：全密閉形　出力130W(一定速)

冷凍室：全密閉形　出力190W(インバータ)

冷蔵室：マイコン制御(デジタル温度表示)-6～12℃調節可能

冷凍室：マイコン制御(デジタル温度表示)-25～-7℃調節可能

冷蔵室：モータプロテクタによる圧縮機停止(自動復帰)

冷凍室：過負荷保護制御による圧縮機停止(自動復帰)

幅1696×奥行648×高さ682mm

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(後板、底板)

多層クリアコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)
外装

電動機定格消費電力 235/240W(力率75/77％)

電熱装置定格消費電力 612W

冷却時消費電力 296/301W　霜取時消費電力 612/612W

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

簡易ダンボール梱包 幅1870×奥行890×高さ1980mm

冷却方式 強制対流式 

凝縮器 フィン&チューブ形 強制空冷式

冷却器 フィン&チューブ形

冷媒 R600a

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

冷蔵室：ヒータ式、オフサイクル式自動選択

冷凍室：ヒータ式

運転電流 3.7/3.7A  電動機定格電流 3.1/3.1A

始動電流 15/15A

棚網(8枚)＋スノコ(4枚)

6. 製品コード：R851

4. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

5. 仕様欄記載の電流値及び消費電力等の仕様値は参考値です。

性能試験の結果により、仕様値を変更する場合があります。

3. この製品には漏電遮断器が付いていません。

「電気設備に関する技術基準」、「内線規定」にしたがった

高調波対応形の過負荷保護付漏電遮断器を付設し、

電源容量は仕様欄に記載してある値に適合した専用電源を

使用してください。

過負荷保護付漏電遮断器の仕様は、定格感度電流15mA、

定格不動作電流7.5mA、動作時間0.1秒以内。
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1 蓋 1 SUS304

2 本体 1 FC200

3 ドラム 1 SUS430

4 架台 1 SUS304、他

5 アジャスタ 4 ZDC2

6 耐震金具 2 SUS304(対角2ヶ所)

7 シンク 1 SUS430

8 ストレーナ 1 ポリプロピレン

9 取出口 1 AC7A-F アルマイト処理

10 ドア 1 AC7A-F アルマイト処理

11 ドア取手 1 合成樹脂

12 皮むきディスク 1 FC200 カーボランダム接着

13 蓋止め 2 SUS304

14 給水口 1 C3604BD  φ20(内径)ホース用

15 排水口 1 50A

16 キャブタイヤコード 1 3m差し込みプラグ付(三相4芯)

17 押しボタンスイッチ 1

18 運搬車 1 別途

19 防水蓋 1 PET　他

No. 品名 数 備考

17 2 3

10

11

14

9 1213

4

7

5

6

18

15

8

1

19

16

カーボランダム仕様

ステンレスディスク仕様

下稲吉中学校給食室調理機器購入
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使用可能プラスケット

#500 578x386x281

No. 品  名 仕　　様

①
固定ﾕﾆｯﾄ

(TTF4-MS1220)

ｽﾁｰﾙ製 ｸﾛｰﾑﾒｯｷ･抗菌ｸﾘｱｺｰﾃｨﾝｸﾞ仕上げ棚板(MS1220)

SUS304製ﾎﾟｰﾙ(P2200-4)

ｴﾝﾄﾞﾌﾞﾗｹｯﾄ/三角ﾌｯﾄﾌﾟﾚｰﾄ:ｽﾁｰﾙ製ｴﾝﾄﾞﾌﾞﾗｹｯﾄ

(TTMSEBK-2)

②
移動ﾕﾆｯﾄ

(TTM4D-MS1220)

ｽﾁｰﾙ材 ｸﾛｰﾑﾒｯｷ･抗菌ｸﾘｱｺｰﾃｨﾝｸﾞ仕上げ棚板(MS1220)

③ HDﾄﾗｯｸ(TTS4NA-2) ｱﾙﾐ押出材

ｱﾙﾐ押出材 φ125ｳﾚﾀﾝ車輪 ﾎﾟﾘｳﾚﾀﾝﾊﾞﾝﾊﾟｰ付ﾄﾞｰﾘｰ(TTDMS1220)

SUS304製 ﾛｰﾗｰﾎﾞﾙﾄ付ﾎﾟｰﾙ(TT1900-4)

回転ﾊﾞﾝﾊﾟｰ:樹脂製

【A】検収室・倉庫 A9 A10 台1

A11

チェックテーブル TKC-76MPA

台1

球根受け用　L型運搬車 L1-77PDB 台1 【A】検収室・倉庫

【A】検収室・倉庫 トップトラックシステム MS1220 4NA

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（３）

N.T.S

75080

50 45

70
0

6
0
0

39
5

2
56
0

9
00

2
0
0

320

3
50

槽・甲板　1.5t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

ハンドルコックドレーン　TO-124RS

(フレ止め付)　

下枠　32x16x1.0t

脚　35x35x1.0t

化粧板　0.8t

押手　丸パイプ　25φx1.2t

95515

6
1
0

3
4
0

3
0

130

40
4
5

45

45

3
5
0

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

甲板　1.5t

引出し　1.0t

脚　丸パイプ　38φx1.2tウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

750

60
0

40
0

85
0

1
30

2
0

2
0
0

5050

化粧板　0.8t

4
0

棚板　1.0t

パイプソケット

4
00

3
0

脚　丸パイプ　25φx1.2t

3
5

35

2525

3
00

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1220

15 15

（725）

3

460 460

2

460

510

1

（399）（40） （399）

（
42
8
）

（
42
8
）

（
4
2
8
）

1295

2
2
0
0

（1151）

1212

1252

2190
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1.設置条件について

φ488

内径φ470

8
05

60

8
10

28
5

1
,2

65

388

194 194

550

5
65

22
5

2
5
0

91.5

123 50

給水は必ず20Aでの配管接続をしてください。

給水弁は逆止弁仕様を使用願います。

⑩洗米ｺﾗﾑ ⑪ｵｰﾊﾞｰﾌﾛｰ角ｱﾐ

8

10

11

4

15

6

1

2

7

13

12

3

9
14 5

  13

  14

  15

　本体

　脚　2

　3

　4

　5

　6

　7

　8

　9

  10

  11

　1

　排水接続口

　洗米ｺﾗﾑ

　ｵｰﾊﾞｰﾌﾛｰ角ｱﾐ

　SUS304

　ｻﾞﾙ受  12
　排水ﾊﾝﾄﾞﾙ

　給水接続口 　20A内ﾈｼﾞ

　ｱｼﾞｬｽﾄ 　SUS430

　洗米管

　ｵｰﾊﾞｰﾌﾛｰ 　SUS304

　排水用ﾎﾞｰﾙﾊﾞﾙﾌﾞ

　水抜きﾅｯﾄ

　補強枠

　ｵｰﾊﾞｰﾌﾛｰ丸ｱﾐ

名　　称

　SUS304　t=1.0

　SUS304　φ32丸ﾊﾟｲﾌﾟ

　SUS304　φ9丸棒

仕　　様

　塩ﾋﾞ製　40締付用ﾕﾆｵﾝﾅｯﾄ付

　SUS304　ｱﾐ線径φ0.5

　SUS304　φ11　

No

　SUS304　φ16丸ﾊﾟｲﾌﾟ

　SUS304　ｱﾐ線径φ0.5

　SUS304　φ34丸ﾊﾟｲﾌﾟ

150 150 カラン取付穴(穴径打合せ要す)

1
0
0

本体アダプターセット

900

95

10
0

65 770(庫内有効) 65

40
6
7
0
(
庫
内

有
効

)
4
0

90

750

2
65

14
5

13
3
0
(
庫
内
有
効

)
1
8
0

1
9
2
0

4
5

4
2
0

2
2

4
2
0

2
2

4
4
6

本図は片面式を表す

1

3

4 5

6

7

8

910

11

12

13

14

155kg

6.75kW

50/60Hz

三相 200V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

6.0kW

20.5A

ヒータユニット

ファンモータ

電流値

0.75kW

2

【B】下処理室 B1 台1器具洗浄用2槽シンク S2-127BDB

台1 移動台 TK-76MSDVB 台2

ドラフト水圧洗米機 RWO-48A 台1

器具消毒保管機 EMK-1005

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（４）

N.T.S

【B】下処理室 B2

【B】下処理室 B3 【B】下処理室 B4

35

オーバーフロー　32A

7
50

6
0

3
0

2
0

30
2
0

5
9
0

3
3
0

1200

302030 20 70515 515

35 35

ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-195)槽・甲板　1.5t

排水　40A

下枠　丸パイプ　25φx1.2tアジャスト　SUS304

上枠　L-3x30x30

50 50

1
8
0

30

6
0

2
0

85
0

4
0
0

2
0
0

50

3
5

3
5

3535

脚　丸パイプ　38φx1.2t

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1 本体 1 SUS430

2 アジャスト脚 4 SUS304

3 扉 2 SUS430

4 扉ハンドル 2 ZDC シルバーメタリック焼付塗装

5 棚 3 SUS430 自在棚ピッチ34mm

6 自動排気ダンパ 1 温度感知型

7 断熱材 1 グラスウール

8 コントロールパネル 1 マイコンサーモ、残時間表示付

9 ファンモータ 1

10 羽根 1 シロッコ型 アルミニウム･アルマイト処理

11 ヒータユニット 2 SUS304

12 制御盤 1

13 電源接続口 1

14 脚固定金具 2

No. 品名 数 備考

1
0
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

8
0

8
0

4
40

80100

750

3030 690

6
0
0

3
0

54
0

50 50

60

2
0

50 50

85
0

2
0
0

3
0

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t

(取外し式)

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

下稲吉中学校給食室調理機器購入
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X

本体アダプターセット

オーバーフロー板

X部分
フットペダル　3.0ｔ　　(1:5)

パンチングストレーナー 1.0t

W465xD95xH60

左側面図

X

本体アダプターセット

オーバーフロー板

X部分
フットペダル　3.0ｔ　　(1:5)

パンチングストレーナー 1.0t

W465xD95xH60

本体アダプターセット

台1野菜洗浄用3槽シンク S3-187BDVB

台2

魚肉洗浄用3槽シンク S3-187BDVB 台1

作業台 TK-67BDB

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（５）

N.T.S

【B】下処理室 B5

【B】下処理室 B7

【B】下処理室 B6

1800

30 100 485

145 145

100 485 100 450 20 30

4
70

槽・甲板　1.5t

パンチングストレーナー　1.0t

(取り外し式)W465xD95xH50

35

3
5

3
5

60

3
0

85
3
0

2
0

5
25

7
50

3
00

8
5
0

2
0

3
3
0

6
0

35 50

4
0
0

2
1
5

3
0

ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-195)

排水金具　32A

(蓋なし)

アジャスト　SUS304
排水　40A

30
4
0

404040 40

465

90
6
0

1
50

5
0

1010

9
0

7
51
05

40

75

105

90

145 145 145 145

10
4
0

1
0

60

角棒 10x10

あざ折り

465

9
5

6
0

あざ折り 全周

角棒 10x10 2箇所

丸棒 8φ

1
20

5
0

5
0

35 100

上枠　L-3x30x30

脚　丸パイプ　38φx1.2t

泡沫付吐水口 20A

1
0
0

200給水　20Ax3

給湯　20Ax3

フレキ配管のこと

下枠　角パイプ　32x16ｘ1.0t

オーバーフロー板　1.0t　(取り外し式)

※オーバーフロー側の槽へ取付のこと

ステンレスボールバルブ　20A

(KITZ-UTHM)

フットペダル仕様

※ロックナット使用のこと

※下枠に支持固定のこと

オーバーフロー板引掛け金具 4ヶ所

※オーバーフロー側の槽へ取付のこと

※ロックナット使用のこと

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1800

30100485

145145

1004851004502030

4
70

槽・甲板　1.5t

パンチングストレーナー　1.0t

(取り外し式)W465xD95xH50

35

3
5

3
5

60
3
0

85
3
0

2
0

5
25

7
50

3
00

8
5
0

2
0

3
3
0

6
0

3550

4
0
0

2
1
5

3
0

ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-195)

排水金具　32A

(蓋なし)

アジャスト　SUS304

排水　40A

30
4
0

404040 40

465

90
6
0

1
50

5
0

1010

9
0

7
51
05

40

75

105

90

145145145145

10
4
0

1
0

60

角棒 10x10

あざ折り

465

9
5

6
0

あざ折り 全周

角棒 10x10 2箇所

丸棒 8φ

11
0

6
0

5
0

35100

上枠　L-3x30x30

脚　丸パイプ　38φx1.2t

泡沫付吐水口 20A

1
0
0

200 給水　20Ax3

給湯　20Ax3

フレキ配管のこと

下枠　角パイプ　32x16ｘ1.0t

オーバーフロー板　1.0t　(取り外し式)

※オーバーフロー側の槽へ取付のこと

ステンレスボールバルブ　20A

(KITZ-UTHM)

フットペダル仕様

※ロックナット使用のこと

※下枠に支持固定のこと

オーバーフロー板引掛け金具 4ヶ所

※オーバーフロー側の槽へ取付のこと

※ロックナット使用のこと

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

30
0

600

540

75
0

30
6
0

甲板　1.5t

アジャスト　SUS304

　上枠　L-3ｘ30ｘ30

脚　丸パイプ　38φx1.2t

6
3
0

50 50

8
5
0

6
0

3
0

20

21
5

50 110

30
3
0

3030

■蓋詳細

開孔25φx2

※保護部材要す

20 20

245

2
4
5

2
0

2
0

パンチング板　

1.0t(取外し式)

各コーナーR加工要す

ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-194)

パンチング板　1.0t(取外し式)

245x245x30H　　　　

(取り外し用指穴25φ付)

※保護部材要す

※パンチング板を置いた際に段差が

　無いようにお願い致します。

175250

25
0

2
20

排水　40A

3
0

30

下枠　角パイプ　32x16ｘ1.0t

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

下稲吉中学校給食室調理機器購入

No.18



60

1
50

15
0

本体アダプターセット

カラン取付穴(穴径打合せ要す)

1 一般投入口 1

2 輪切り投入口 1

3 押し板 1 AC4B　バフ仕上げ

4 切裁きょう 1 AC2B　バフ仕上げ

5 本体 1 SPCC焼付塗装

6 パイロットランプ 1

7 押しボタンスイッチ 1

8 キャブタイヤコード 1 3m差し込みプラグ付き(単相3芯，三相4芯)

9 輪切りプレート 1 AC4A

10 6Pユニバーサルプレート 1 AC4B

11 15Pユニバーサルプレート 1 AC4B

12 おろしプレート 1 A5052P

13 付属品収容箱 1 合板(別途)

14 安全装置 1

No. 品名 数 備考

53
5

o 350

30kg(プレートは除く)

0.2kW(0.4kW)

50/60Hz

単相 100V(三相 200V)

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

切裁寸法

輪切り(0～13mm厚)

6P(0～6mm厚)

プレート外径 φ306

回転速度 左335/400rpm(50/60Hz)

4
15

260

2
7
0

3
0
0

290

630

3
60

3-9X15長穴

1

3

4567

14

8

9 10 12

13

2

5
1
0

11

15P(0～10mm厚)

台1移動台 TK-97MSDVB

台1

パススルー冷蔵庫 HR-120B-ML-4G4G 台1

3槽シンク S3-247DB-S2

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（６）

N.T.S

【C】調理室 C1

C3

C2【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台1卓上野菜調理機 VC-8NC4

電源

放熱量

電源コード

外形寸法

内形寸法

断熱材

冷却方式

除霜方式

圧縮機

凝縮器

冷却器

冷媒

庫内温度制御

除霜制御

電気回路保護

冷媒回路保護

使用条件

単相100V 50/60Hz 容量0.99kVA(9.9A)

2.3m(L形プラグ付)

990/990W

幅1200×奥行850×高さ1910(～1940)mm

1126L

幅1096×奥行646×高さ1398mm

強制対流式

硬質ポリウレタン一体発泡

全密閉形　出力400W(インバータ)

ヒータ式、オフサイクル式自動選択

フィン&チューブ形

フィン&チューブ形 強制空冷式

マイコン制御(デジタル温度表示)-6～12℃調節可能

R290

アース線

マイコン制御

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

ケースサーモによる圧縮機停止(自動復帰)

棚

製品質量

梱包

186kg (梱包時 215kg)

木枠梱包 幅1330×奥行980×高さ1985mm

内装 ステンレス鋼板、ABS樹脂

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(底板)

多層クリアコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)外装

脚 樹脂製90～120mm調整可能

付属品 ドレンジョイント一式、ドレンホース2本

電動機定格消費電力 335/335W(力率64/64％)

消費電力 電熱装置定格消費電力 359W

冷却時消費電力 441/441W 霜取時消費電力 359/359W

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

電流 運転電流 6.3/6.3A 電動機定格電流 5.2/5.2A

3セット(棚網6枚、棚網受け6本)＋スノコ(2枚)

熱反射コーティング付複層ガラス(ガラス扉)

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

4. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

3. この製品には漏電遮断器が付いていません。

「電気設備に関する技術基準」、「内線規程」にしたがった

高調波対応形の過負荷保護付漏電遮断器を付設し、

電源容量は仕様欄に記載してある値に適合した専用電源を

使用してください。

過負荷保護付漏電遮断器の仕様は、定格感度電流15mA、

定格不動作電流7.5mA、動作時間0.1秒以内。

L形プラグ形状

7. 製品コード：R886-M001

5. 設置環境によってはガラス部およびその周辺に結露することが

あります。

6. 仕様欄記載の電流値及び消費電力等の仕様値は参考値です。

性能試験の結果により、仕様値を変更する場合があります。

電源コード 機外L2300

(L形プラグ付)

アース線 機外L2500

排気

1
9
1
0

7
06

108060

7
0
6

9
0

4
8

60

2
0

1
7

3
23

(
19
5
6
)

8
50

(5
5
3
)

ドレンホース L1000

(先端外径φ30)

ドレンジョイント

(
5
5
3)

1096

65
0

6
2
2

530

7
50

6
4
6

5
0

棚網

6
2
2

530

除霜排水口

(外径φ18)

2
9
5

17

5
0

313

庫内排水口

(φ40)

吸気

1
3
9
8

6
4
7

6
47

6
8

(33)

1
53
0

850

2
9
0

棚受25mmピッチ

スノコ

110 630 110

(33)

563

24

56325

92 有効間口1016

25

92

棚網受け

(55×22)

1200 (58)(58)

1
0
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

8
0

8
0

5
90

80100

900

3030 840

7
506
90

50 50

6
0

2
0

50 50

8
50

2
0
0

3
0

3
0

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t(取外し式)

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

35 3535353535 8080
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2400
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50503550

8
5
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2
0

3
3
0

6
0

4
0
0

20
0

槽・甲板　1.5t ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-195)

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　40A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

上枠　L-3x30x30

アジャスト　SUS304

オーバーフロー　32A

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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使用可能プラスケット

#500 578x386x281

VC-8N(別途品)

パンチングストレーナー　1.0t 850

25 800 25

1
1
6
0

2
0
0

1
3
6
0

610

※100mm以上

8
0

3
3

1
02
1

26

※本機後方から壁面より100mm以上離して設置のこと

※耐震金具付き

1 本体 1 SUS430

2 アジャスト脚 4 SUS304

3 扉 2 SUS430

4 取手 2 ABS樹脂

5 のぞき窓 1 ガラス,蓋付き

6 マグネットキャッチ 2 FNM金色アルマイト

7 扉スイッチ 2 リミットスイッチ

8 置台 1 SUS430他,取り外し式

9 操作パネル 1 殺菌,乾燥タイマ付き

10 殺菌灯 3

11 電気ヒータ 1 500W,フィンシーズヒータ

12 ファン 1

13 電源コード 1 アース付き 2.5m

No. 品名 数 備考

1

3

5

2

9 137 6

8

4

6

10

10

12

11

10

68kg

0.6kW

50/60Hz

単相 100V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

包丁 15本(別途)

収容能力

まな板 3枚(別途)

最大 1015X410

プレート 6枚(別途)

最大 φ470

8
0

1
2
2
0

50 50

600 90

690

630 120

21
3

82

750

1
36
4

1
3
00

235

1 外板 1 SUS430

2 扉化粧板 3 SUS430

3 脚 4 SUS304

4 操作パネル 3

5 ガス接続口 1 25A

6 感知部 3 サーミスタ感知方式

7 メインバーナ 3 FC200

8 炊飯釜 3 アルミ鋳物

9 断熱材 1 グラスウール t50

10 防爆扉 3

11 電源コード 1 2.5m  接地2P

12 内板 1

No. 品名 数 備考

4

5

1

2

3

6

9

12

8

10

11

7

195kg

0.043kW

50/60Hz

単相 100V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

30.3kW

LPガス用/都市ガス 13A用

ガス消費量

ガス種別

※耐震金具付き

F.L.

65
4
4
5

9
0

6
0
0

35 380 35

865

2

2
65

3

4

5

7

8

9

過熱防止装置

(液体膨張式)

ｻｰﾓｽﾀｯﾄ感熱部

1

(液体膨張式)

φ38

380 35

817

油量レベル表示

排気口

6

7
5

63

1
04

1
2
19

89kg

安全装置

ガス

ガス消費量

寸法

フライ面積

幅 奥行 高さ

440 58

外形
(mm)

接続

13Aガス

LPガス

本体高さ調整幅

16L

本体重量

17.2kW (14,800kcal/h)

(1.23kg/h)17.2kW

立消え安全装置(熱電対式)

過熱防止装置(液体膨張式)手動復帰　280℃

600 800

油量

790～820mm

温度調節範囲

備  　  考

7

6

4

3

1

2

No 品  　  名 材  　  質

5

8

9

付 属 品

排油バルブ

排気カバー

側  板

後  板

調  節  脚

SUS430　ｔ0.8

SUS430　ｔ0.8

銅合金 32A

No.4

No.4

排油ハンドル

化  粧  板

槽

浸  管

SUS430　ｔ0.8

SUS436L   t1.0

SUS304　φ10

No.4

SUS304  他

SUS436L   t1.0

すくい網:1

油切りプレート:1

油切りプレート用網:1

蓋:1

油こし（25リットル用）:2

油缶（25リットル用）:2

底網:2

×2

760

865

溶融アルミニウムめっき鋼板　ｔ1.0

90～190℃

構造として下さい。

注)1.仕様及び外観を改良のため、予告なく変更することがあります。

15cm以上、上面100cm以上の離隔距離を確保し、床は不燃

2.ガス機器を設置する際は可燃構造壁から側面20cm以上、背面

3
8
0

3
40

（
ガ

ス
）

3
6
8
（

排
油

ハ
ン

ド
ル

下
部

）

3
8
5（

排
油

）

390154 56

15A（Rc1/2）

8
50

270(排油)270(排油)

40

1
5

ガス接続口

15A

1
0
3
（

ガ
ス

）

28（ガス）

台1プレート殺菌庫 KT-55H

台3

移動式野菜調理機置台 TK-127VCMDB 台1

ガス立体炊飯器 RMG-154

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（７）

N.T.S

【C】調理室 C5

C7

C6【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台1フライヤー CF4-GA18WL特C8

槽・甲板　1.5t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

ハンドルコックドレーン

TO-124RS(フレ止め付)　

枠　ケコミ

枠組み　

L-3x40x40

1200

30204007002030

410 50 260

37
5

7
50

3
0

2
0

3
0

2
0

6
50

150

3
00

350

20
6
0

6
0

20
3
5
0

1
00

VC取付用穴

9φ-3ヶ所

6
0
0

10

1
50

1
50

1
7
5

1
7
5

90

あざおり 全周

丸棒 φ8

角棒 10x10 2ヶ所

60

140

2
90

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

脚+50mmUP仕様
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A

給水給湯配管がBOX外で接続になった場合

排気ダクトの下に空気吸込みのための開口があります。

そこからフレキを通して接続可能です。

156

H
=
1
9
5
0
 
±

1
5

W=1790 ±20

1
4
4
5

φ960

1424

145

45

2
0
0

ガス入口

3
9
0

内径 φ900

75 584 620

釜
高

さ
 
8
6
0

6
4
5

排気

空気

ＰＴ－３／４

釜洗浄用混合水栓

４4．０ｋＷ   3.14  ｋｇ/ｈ

２１ １５Ａ１

１

１ 20Ａ

20Ａ１

自在水栓（給湯）

自在水栓（給水）

三層クラッド鋼 ｔ６．０

１

排水口 穴φ５２

パイプ洗浄ブラシ １２０

１９

９

ＳＵＳ４３０

耐熱ガラス

ＳＵＳ４３０

ＦＣ　Ｓ４５Ｃ

ステンレス

ＦＣ　クロームメッキ

SUS304

品名 煮炊釜

フレキシブルチューブ２０Ａ

耐熱ステンレス

グラスウール

SUS430

ＳＵＳ３０４　ｔ１．５

１

材　質数量品　名

燃焼室

ノゾキ窓

排気ダクト

ウォームギヤー

釜固定安全装置

ハンドル

取手

銘板

バーナ器具栓ツマミ

ガス接続口

バーナ

断熱材

架台

蓋

外　釜（軸取付釜）

１

内　釜

１

１

１

１

1

品番

１

１

１

１

１

１

１

１８

１７

1

１５

１４

１３

１２

１１

１０

８

７

６

５

４

３

１

数量 材　質

２

品　名品番

１６

ガス消費量（ＬＰＧ）

２００リットル

ガス消費量（１３Ａ）

４６．０ｋＷ 40,000kcal/ｈ

予告なく変更の恐れがあります。

予め御了承下さい。

特記なき寸法公差は、±10ｍｍとする。

Ａｌ　ｔ２

仕　様

満水量

標準仕様

離隔距離

 200以上

傾斜エプロン

1
5
0

4
5
5

1
1
5

φ315

壁

ガス入口

溝

着脱式

A 矢視

蓋360°　回転します

推奨ピットサイズは

床施工参考図を御覧ください。

320

470

F=1270 ±１5

R6
35

F.L

15

18

14

13

7

11

3

12

９

１０

20

１６

２１

5

1 6 17

482

19

台1コンビオーブン用ラック ACO-202用ラック

台1

コンビオーブン ACO-202GS 台1

コンビオーブン用カート ACO-202用カート

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（８）

N.T.S

【C】調理室 C9

C11

C10【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台3ステンレス製回転釜 AG2-41A特C12

1
80
0

1000 775

215

11
0

4
2
0

ガス式　20段　片面式　ダイヤルガード付

1 操作パネル 1

2 架台 1 SUS304

3 アジャストレッグ 4 SUS304

4 ファンプレート(バッフル板) 2 SUS304

5 ドア 1 SUS430 / 二重ガラス式

6 化粧板 1 SUS430

7 洗浄シャワー 1

8 軟水器 1

9 給水接続口 1 15A

10 ガス接続口 1 20A

11 排水口 1 32A

12 排気口 2

13 安全弁 1 SUS304

14 電源コード 1 単相3芯アース付 1.5m

15 ダイヤルガード 2 SUS430

No. 品名 数 備考

9

8

5
6

1

2

3

7

1
7
5

1
6
5

65

10

11

14 13 12

0.84kW

50/60Hz

単相 100V

定格消費電力

定格周波数

電源

57kW

LPガス用/都市ガス 13A用

ガス消費量

ガス種別

320kg質量

1
70

4
0

棚段数/ピッチ 20段 / 60mm

適合ホテルパン
W530mm×D325mm

サイズ

立ち消え安全装置

付属品 洗剤スプレー

温度設定範囲

ホットエアー：30ﾟC～320ﾟC

コンビ　　　：30ﾟC～300ﾟC

スチーム　　：30ﾟC～130ﾟC

庫内過熱防止装置安全装置

ボイラ過熱防止装置

庫内加熱部構造

ファンプレートにて仕切り

庫内と熱交換パイプは

間接加熱方式

熱交換パイプによる

4

15

1 ラック 1 SUS304

No. 品名 数 備考

550

3
60

P
=
6
0

1

13
1
5

1 カート 1 SUS304

No. 品名 数 備考

1
7
10

37
0

P
=
60

1

790
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台1移動台 TK-76MSDVB

台1

移動台 TK-97MSDVB-S 台4

移動台 TK-97MSDVB

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（９）

N.T.S

【C】調理室 C13

C15

C14【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台1移動台 TK-157MSDVBC16
10
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

8
0

8
0

5
90

80100

900

3030 840

7
506
90

50 50

60

2
0

50 50

6
0
0

2
0
0

3
0

30

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t(取外し式)

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1
0
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

80
8
0

4
40

80100

750

3030 690

60
0

3
0

54
0

50 50

6
0

2
0

50 50

8
50

2
0
0

3
0

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t

(取外し式)

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1
0
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

8
0

8
0

59
0

80100

900

3030 840

7
506
90

50 50

60

2
0

50 50

85
0

2
0
0

3
0

30

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t(取外し式)

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

85
0

2
0
0

1
0
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)125φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

8
0

8
0

59
0

80100

1500

3030 1440

7
506
90

50 50

60

2
0

50 50

30
3
0

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t(取外し式)
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台1和え物用冷蔵庫 HR-120B-ML

台1

真空低温冷却機 AVS-35ABS 台1

冷蔵庫 HR-150A-ML

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１０）

N.T.S

【C】調理室 C17

C19

C18【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台1304ソリッドエレクターシェルフ LSS-S1220,PS1590C20

 300(MIN)

310

15
40
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源
入

口
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ロ
メ
ッ

ト
）

(85) (160)1130

G

メンテナンススペース

 600(MIN)

　
1
0
0
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入

口
)
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0
0
(M
I
N
)

1
6
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(
全

高
)

9
0

240

5
5

6
5

C
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DC

830(最小搬入幅)

F E B

A

D

A

B

E

(
65
)

洗浄ガン

8
6
0

CorporationAiHO

真空低温冷却機

AVS-35

4-M12

SUS30425Ａソケット止メ缶底排水口Ｆ

蒸気発生器ブロー

熱交換器排水口
接

続

配

管

15A

20A

真空ポンプ排水口

15A

25A

15AA

B

C

D

E

給 水 口

液受け排水口

記号 名称 末端形状 口径 材質

ソケット止メ

ソケット止メ

ソケット止メ

ストレーナ止メ

玉形弁止メ

SUS304

SUS304

SUS304

BC

SCS13

収

納

二段仕様

(一段当りの有効高さ　160mm)

35(比熱 0.8)

W
650×

D
550×

H
380

90℃→10℃(約20分)

kg/バッチ

510kg製品質量

処理能力

運転時質量

冷却槽寸法 mm

560kg

冷却温度 ℃

注1)水温25℃以下の給水を一定供給してください。

　　 供給できない場合は、性能が十分発揮できないおそれがあります。

   2)設置に当たっては、詳細をフローシートにて確認してください。

　3)冷却時間は、徐冷、徐圧を含まない時間です。

　4)G(空気取込口)末端は防虫フィルタ 止めとなっており、

　　　排水設備への接続は不要です。

3.各配管は集合配管にしないでください。

　　排水配管は下り勾配をつけ、背圧がかからないよう施工してください。

　　排水配管はしっかりと固定してください。

  ※熱交換器排水配管は熱水が流れる場合がありますので、

　　　鋼管又は耐熱塩ビ管を使用してください。

　　※蒸気発生器ブロー配管は高温水が流れる可能性があるため、鋼管の使用を推奨します。

   塩ビ配管を使用する場合は、ブロー水温度が下がってから無圧ブローを行ってください。

4．使用環境は、下記設置条件としてください。

　　周囲温度：0～40℃(凍結しないこと)

　　相対湿度：20～85%RH(結露しないこと)

5.図面記載のメンテナンススペースを設けてください。

6.据付施工は、PL法に基づく弊社据付注意書に従ってください。

<設備工事詳細(機器工事には含みません)>

１．1次側電源は200V3相となります。

　　必要な設備電力は、8.75kWとなります。

　　漏電遮断器(過電流保護装置付き)容量は30Aとしてください。

電源線径は、IV線：8.0mm
2
以上、CV線：5.5mm

2
以上で施工ください。

2.給水圧力は0.15～0.40MPa(通水時)、給水量は28L/min以上必要です。

扉開寸法

7
4
0

105°

60 65 60 55

※移設品のため詳細確認要す

電源

放熱量

電源コード

外形寸法

内形寸法

断熱材

冷却方式

除霜方式

圧縮機

凝縮器

冷却器

冷媒

庫内温度制御

除霜制御

電気回路保護

冷媒回路保護

使用条件

単相100V 50/60Hz 容量0.56kVA(5.6A)

2.3m(L形プラグ付)

480/480W

幅1200×奥行800×高さ1910(～1940)mm

1054L

幅1096×奥行648×高さ1398mm

強制対流式

硬質ポリウレタン一体発泡

全密閉形　出力170W(インバータ)

ヒータ式、オフサイクル式自動選択

フィン&チューブ形

フィン&チューブ形 強制空冷式

マイコン制御(デジタル温度表示)-6～12℃調節可能

R600a

アース線

マイコン制御

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

ケースサーモによる圧縮機停止(自動復帰)

棚

製品質量

梱包

127kg (梱包時 133kg)

簡易ダンボール梱包 幅1270×奥行890×高さ1980mm

内装 ステンレス鋼板、ABS樹脂

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(後板、底板)

多層クリアコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)
外装

脚 樹脂製90～120mm調整可能

付属品 ドレンジョイント一式、ドレンホース2本

電動機定格消費電力 185/185W(力率59/59％)

消費電力 電熱装置定格消費電力 290W

冷却時消費電力 222/222W 霜取時消費電力 290/290W

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

電流 運転電流 3.5/3.5A 電動機定格電流 3.1/3.1A

3セット(棚網6枚、棚網受け3本)＋スノコ(2枚)

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

6. 製品コード：R886

4. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

5. 仕様欄記載の電流値及び消費電力等の仕様値は参考値です。

性能試験の結果により、仕様値を変更する場合があります。

3. この製品には漏電遮断器が付いていません。

「電気設備に関する技術基準」、「内線規程」にしたがった

高調波対応形の過負荷保護付漏電遮断器を付設し、

電源容量は仕様欄に記載してある値に適合した専用電源を

使用してください。

過負荷保護付漏電遮断器の仕様は、定格感度電流15mA、

定格不動作電流7.5mA、動作時間0.1秒以内。

L形プラグ形状
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除霜排水口

(外径φ18)

庫内排水口

(φ40)

1096
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24
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56325

88 有効間口1024
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25

5
0

棚網

88

527

1
7

313

520

吸気 排気

排気

エアフィルタ

棚受25mmピッチ

スノコ

110 630 60
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棚網受け

(55×22)

電源コード 機外L2300

(L形プラグ付)

アース線 機外L2500
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庫内排水口

(φ40)
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8888 有効間口1324

2. 放熱量は、周囲温度30℃における最終到達温度の時の値です。

電源

放熱量

電源コード

外形寸法

内形寸法

断熱材

冷却方式

除霜方式

圧縮機

凝縮器

冷却器

冷媒

庫内温度制御

除霜制御

電気回路保護

冷媒回路保護

使用条件

単相 100V 50/60Hz 容量0.51kVA(5.1A) 

2.3m(L形プラグ付)

510/510W

幅1500×奥行800×高さ1910(～1940)mm

1347L

幅1396×奥行648×高さ1398mm

強制対流式

硬質ポリウレタン一体発泡

全密閉形　出力180W(インバータ)

ヒータ式、オフサイクル式自動選択

フィン&チューブ形

フィン&チューブ形 強制空冷式

マイコン制御(デジタル温度表示)-6～12℃調節可能

R134a

漏電遮断器(過電流保護付)、アース線

マイコン制御

周囲温度5～35℃ 電圧変動：定格電圧の±10％以内

ケースサーモによる圧縮機停止(自動復帰)

棚網

製品質量

梱包

144kg (梱包時 151kg)

簡易ダンボール梱包 幅1570×奥行890×高さ1980mm

内装 ステンレス鋼板、ABS樹脂

ステンレス鋼板、亜鉛鋼板(後板、底板)

フッ素プレコートステンレス鋼板(フロントパネル・扉)
外装

脚 樹脂製90～120mm調整可能

場所、給排水、電源等は取扱説明書・据付工事説明書に従って

1. 設置条件について

正しく行ってください。

ありますので、10mm程度余裕をとってください。

(給排気スペース・配管スペース等は本体設置スペースとは別に

確保が必要です。)

また、本体設置スペースは、設置条件により若干異なることが

付属品 ドレンジョイント一式、ドレンホース2本

消費電力

電流1
7

除霜排水口

(外径φ18)

棚網670

4. 製品コード：R423

※仕様・外観につきましては、改良のため予告なく変更することがあります。

定格内容積

630kWh/年年間消費電力量

・年間消費電力量は、JIS B8630(2009年版)で決められた測定方法と計算方法に

消費電力量について

おいて得られた値を表示しております。

・消費電力量は、付加機能(オプション)のない標準品により表示しております。

付加機能(オプション)を追加した製品は消費電力量が増加する場合があります。

アース線 機外L2500

電源コード 機外L2300

(L形プラグ付)
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ドレンホース L1000

(先端外径φ30)

ドレンジョイント

吸気 排気

排気

エアフィルタ

棚受25mmピッチ

スノコ

110 630 60

3. 元ブレーカー容量は15A 125Vです。

必ず専用回路(過負荷・短絡保護あり)を使用してください。

L形プラグ形状

3セット(棚網6枚＋棚網受け3本)＋スノコ(2枚)

棚網受け

(55×24)

電動機定格消費電力 195/195W(力率78/78％)

電熱装置定格消費電力 294W

冷却時消費電力 236/236W　霜取時消費電力 294/294W

運転電流 2.9/2.9A　電動機定格電流 2.5/2.5A

※移設品のため詳細確認要す

W D

H

W-62 D-62
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32

最
小

取
付

高
 8

1m
m

②

①

32

[ 仕様 ]

(棚)                SUS304製1.2mm厚のNo.4研磨板材を使用し､4辺の側縁部には

                       補強リブを設ける｡コーナー部にはSUS304製金具を固定する｡

                       棚はテーパースリーブを使用し､柱の任意の位置に固定可能｡

(柱)                外径φ25.4､肉厚1.2mmのSUS304パイプを使用｡表面は＃600研磨

                       (相当)を施し､棚位置決め用の溝を25.4mmピッチで設ける｡

                       また､柱の上端にはSUS304キャップ､下端にはSUS304ナットを

                       圧入し､SUS304のアジャストボルトを取付ける｡

                       (アジャストボルトの調整範囲は17mm)

610

760

910

1070

1220

1520

1820

MSS-S LSS-S

614×911461×911

614×1213461×1213

614×1519461×1519

PS 2200PS 1390

寸法  H (mm)

品  番 PS 1590 PS 1900

18921384 1587 2197

① 棚  奥行 D×間口 W 寸法 (mm)

② 柱 高さ寸法(アジャスター締込時) (mm)

461×606

461×759

614×606

614×759

614×1063461×1063

461×1822 614×1822

機種

W 呼び寸

奥行（D）

614

間口（W）

1213

高さ（H）

1587

棚段数

5

移設品

移設品

下稲吉中学校給食室調理機器購入
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[ 仕様 ]

(棚)                SUS304製1.2mm厚のNo.4研磨板材を使用し､4辺の側縁部には

                       補強リブを設ける｡コーナー部にはSUS304製金具を固定する｡

                       棚はテーパースリーブを使用し､柱の任意の位置に固定可能｡

(柱)                外径φ25.4､肉厚1.2mmのSUS304パイプを使用｡表面は＃600研磨

                       (相当)を施し､棚位置決め用の溝を25.4mmピッチで設ける｡

                       また､柱の上端にはSUS304キャップ､下端にはSUS304ナットを

                       圧入し､SUS304のアジャストボルトを取付ける｡

                       (アジャストボルトの調整範囲は17mm)

610

760

910

1070

1220

1520

1820

MSS-S LSS-S

614×911461×911

614×1213461×1213

614×1519461×1519

PS 2200PS 1390

寸法  H (mm)

品  番 PS 1590 PS 1900

18921384 1587 2197

① 棚  奥行 D×間口 W 寸法 (mm)

② 柱 高さ寸法(アジャスター締込時) (mm)

461×606

461×759

614×606

614×759

614×1063461×1063

461×1822 614×1822

機種

W 呼び寸

奥行（D）

614

間口（W）

911

高さ（H）

1587

棚段数

5

150 150 カラン取付穴(穴径打合せ要す)

1
00

本体アダプターセット

A 矢視

蓋

360°回転します

A
H
=
1
7
5
5
 
±

1
5

W=1475 ±15

後75°釜回転

排水口洗浄時

前45°釜回転

F.L

溝

着脱式

R5
75

Ｆ＝1150　±１5

釜回転

３６０°回転しません!

φ
150

1114

内径　φ800

3
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3
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φ315

75 490 474 75

釜
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さ
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1

75

196

傾斜エプロン

-

-

-

-

-

-

標準仕様

満水量

150リットル

仕　様

品番 品　名 数量 材　質

１

２

３

４

５

６

７

８

１０

１１

１２

１３

１４

１５

1

１

１

1

1

1

１

内　釜

蓋

架台

取手

ハンドル

釜固定安全装置

ウォームギヤー

品番 品　名 数量 材　質

Ａｌ　ｔ２

ＳＵＳ３０４

ＳＵＳ３０４

ＦＣ　クロームメッキ

ＦＣ　Ｓ４５Ｃ

９

特記なき寸法公差は、±10ｍｍとする。

ＳＵＳ３０４　継目なし一体成形

予告なく変更の恐れがあります。

予め御了承下さい。

ステンレス

１ φ80排水口

４キャスター ウレタン車　φ１５０

銘板 １１6

15

5

13

14

10

3

12

16

14

台15リフト・廊下用運搬車

台1

304ソリッドエレクターシェルフ LSS-S910,PS1590 台1

1槽シンク S1-97BDB

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１１）

N.T.S

【C】調理室 C21

C23

C22【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台1和え物用回転釜 AS0-21A特C24
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)

19
0

4
5

(3
8
5
)

3
5

(1
4
5
)

8
0

15
0

甲板　1.5t　2段

キャスター(自在車)150φx4

対角ストッパー付

スベリ止め　13φx1.0t

後面のみ

スベリ止め　13φx1.0t

前面除く3面

押手　丸パイプ　25φx1.0t

骨組　L-3x40x40

※移設品のため詳細確認要す

バンパー

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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オーバーフロー　32A
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302030 20 800

槽・甲板　1.5t ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-195)

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

排水　40A

アジャスト　SUS304

上枠　L-3x30x30

脚　丸パイプ　38φx1.2t

50 50
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3535 SUS430 SUS304
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[ 仕様 ]

(棚)             線径φ3.7､φ4.5､φ4.8､φ6.3のSUS304線材を使用｡電解研磨仕上

                      加工を施す｡テーパースリーブを使用し､柱の任意の位置に固定可能｡   

(柱)             外径φ25.4､肉厚1.2mmのSUS304パイプを使用｡表面は＃600研磨

　　　　　　　　　　(相当)を施し､棚位置決め用の溝を25.4mmピッチで設ける｡

　　　　　　　　　　また､柱の上端にはSUS304キャップ､下端にはSUS304ナットを圧入し､

　　　　　　　　　　SUS304のアジャストボルトを取付ける｡

                       (アジャストボルトの調整範囲は17mm)

② 柱 高さ寸法(アジャスター締込時) (mm)

寸法  H (mm)

品  番

1587

PS 1590

1384

PS 1390

1892

PS 1900

2197

PS 2200

① 棚  奥行 D×間口 W 寸法 (mm)

766×1518

766×1212

1520

1820

1220

910

760

919×1518

919×1212

919× 910766× 910

S L M S S L L S
機 種

W 呼び寸

766×1821 919×1821

766× 758

613×910

613×1821

613×1062

613×1212

613×1518

S L S

613×605

613×758

＊ ＊

＊印は受注生産品

1070

610

奥行（D）

613

間口（W）

1212

高さ（H）

1892

棚段数

4

台1ステンレスエレクターシェルフ SLS1220,PS1900

台1

引違戸付作業台 TKD-127BSDB 台1

引違戸付作業台 TKD-157BSDB

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１２）

N.T.S

【C】調理室 C25

C27

C26【C】調理室

【C】調理室 【C】調理室 台1引違戸付作業台 TKD-97BSDBC28

1200
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8
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1
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4
0

6
0

甲板　1.5t

吊り戸式引き違い戸　1.0tアジャスト　SUS304 本体　1.0t

5050

3
0

棚柱　1.0t

中棚　1.0t(上下自在式)

30 301140

3
0

30
63

0
3
0

20

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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3
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81

m
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D

D-61

②

①

1500

6
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4
0

6
0

甲板　1.5t

吊り戸式引き違い戸　1.0tアジャスト　SUS304 本体　1.0t

5050

3
0

棚柱　1.0t中棚　1.0t(上下自在式)

30 301440

3
0

3
0

6
3
0

3
0

2
0

※別途品　No.C29 IH調理器
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0

甲板　1.5t

吊り戸式引き違い戸　1.0t

本体　1.0t

5050

3
0

棚柱　1.0t中棚　1.0t(上下自在式)

30 30840

3
0

3
0

6
3
0

2
0

3
0

アジャスト　SUS304

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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台1作業台 TK-57BPA

台1

IH調理器 KZ-PH34 台2

作業台 TK-47BPA

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１３）

N.T.S

【C】調理室 C29

C31

C30【C】調理室

【C】調理室

甲板　1.5t

脚　丸パイプ　38φx1.2t

アジャスト　SUS304下枠　丸パイプ　25φx1.2t

(565)

7
50

(
54
5
)

1
8
0

85
0

2
0
0

4
0

4
00

60

(
20
5
)

(185)(380)

6
0

※現寸合わせ要す

3
0

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

甲板　1.5t

脚　丸パイプ　38φx1.2t

アジャスト　SUS304 下枠　丸パイプ　25φx1.2t

400

75
0

60

1
8
0

8
5
0

2
00

40

4
00

3
0

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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本図はA型を表す

1
73
0

(
8
1
0
)

1
4
80

2
50

(
3
50
)

4002600

3000
8
0
0

5
9
6

(650)

10 6

8 14

3 1

7

2

13

11

9

18 17 19

91
0

16 12

18
0
0

20 21

22

部品取り外しスペース

15

5 4

650kg

4.68kW

50/60Hz

三相 200V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

40kW

LPガス用/都市ガス 13A用

ガス消費量

ガス種別

600L/h

780L/h

使用水量

使用湯量

0.1～0.2MPa使用水(湯)圧

2kPa(都市ガス 13A)
ガス圧

2.8kPa(LPガス)

コンベヤ速度

処理能力

(φ325の食缶)

低速

標準

高速

2m/min

5.5m/min

9m/min

490個/h

1350個/h

2210個/h

コンベヤ速度

処理能力

(φ150の食器)

低速

標準

高速

2m/min

5.5m/min

9m/min

2800枚/h

7700枚/h

12600枚/h

ジャバラホース 1.5m

本体アダプターセット

150 150 カラン取付穴(穴径打合せ要す)

1
00

台1受台 TK-87DB

台1

食器・食缶洗浄機 WAE2-3NUG特 台1

3槽シンク S3-217BDB

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１４）

N.T.S

【D】洗浄室 D1

D3

D2

台4移動台 TK-96MSDVBD4

【D】洗浄室

【D】洗浄室【D】洗浄室

1 架台 1 SUS430

2 アジャスト脚 6 SUS304

3 タンク 2 SUS430 (80L)

4 タンクストレーナ 2 SUS430 パンチング板

5 ポンプストレーナ 2 SUS430 パンチング板

6 洗浄ポンプ 2 2.2kW

7 洗浄ノズル 1 式 SUS304

8 仕上げすすぎノズル 1 式 SUS304

9 本体 1 SUS430

10 コンベヤ駆動装置 1 0.1kW

11 コンベヤ 1 SUSおよび合成樹脂

12 食器押さえ駆動装置 1 90W

13 食器押さえ 1 SUSおよび合成樹脂

14 制御盤 1 SUS430

15 タンク温度計 2

16 排気ダクト 1

17 給湯接続口 1 15A

18 給水接続口 1 15A

19 排水口 1 50A

20 ガス接続口 2 15A

21 ガスブースター 2 45W

22 排気口 2

No. 品名 数 備考

扉補強仕様

85

7
50

3
0

2
0

2
0
0

800

302030 20

3
0

2
0

6
50

700

槽・甲板　1.5t ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-194)

下枠　丸パイプ　25φx1.2t アジャスト　SUS304

上枠　L-3x30x30

脚　丸パイプ　38φx1.2t

85 85

6
0

2
0

8
0
0

4
0
0

2
0
0

85

排水　40A

開孔25φx2

※保護部材要す

730

3
4
0

150 430 150

20 20

20
2
0 1
70

パンチング板　1.0t(取外し式)x3枚　

730x340x20H　　　　　　　　　　

(取り外し用指穴25φ付)　　　　　　

※保護部材要す　　　　　　　　  　

※パンチング板がズレても　　　  　

　落ちないようにお願い致します。 　 2
0

折板　1.0t

■蓋詳細

各部R加工要す

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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3
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2100

302030 20 620 6207062070

35353535

ゴミ収納器付防臭排水トラップ(TO-195)槽・甲板　1.5t

排水　40A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t アジャスト　SUS304

上枠　L-3x30x30

脚　丸パイプ　38φx1.2t

50 50

1
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3
0
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0

8
5
0

4
00

2
0
0

50

3535

3
5

3
5

オーバーフロー　32A

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ

1
0
0

甲板　1.5t

ボールバルブ　25A

下枠　丸パイプ　25φx1.2t

ウレタンキャスター(自在車)100φx4

対角ストッパー付

脚　丸パイプ　38φx1.2t

排水　25A

8
0

8
0

4
40

80100

900

3030 840

6
0
0

54
0

50 50

60

2
0

50 50

85
0

2
0
0

3
0

3
0

排水金具　25A(蓋なし)

パンチング　1.0t(取外し式)

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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本図は両面式を表す

1

2

3

4 5

6

7

8

9
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11

12

14

13

180kg

6.75kW

50/60Hz

三相 200V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

20コ(別途)

6.0kW

20.5A

かご収容数

ヒータユニット

ファンモータ

電流値

390X360X200(mm)

ＡＩＨＯ製 中かご

0.75kW

1750

95

1
0
0
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(
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本図は両面式を表す

1

2

3

4 5

6

7

8
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12

14

13

310kg

13.5kW

50/60Hz

三相 200V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

40コ(別途)

12.0kW

40.6A

かご収容数

ヒータユニット

ファンモータ

電流値

390X360X200(mm)

ＡＩＨＯ製 中かご

1.5kW

パイプ棚　　  SUS430　x10枚

ステンレス製　(395x365x200)

付属品

　　　　　　　　　　　30ヶ収納可

3.5mm 2×3芯×2m　直結

定格電流：30A　感度電流：30mA

17.9A

6.2kW

食器カゴ

オプション

定格周波数  50/60Hz

仕様

定格電圧  3φ 200V

定格消費電力

一次側最大電流値

推奨ブレ-カ-容量

電源電線

アース線 付属

SUS430 t0.8 #4

SUS430 t0.8

SUS430 t0.8 #4

扉

本体内装

本体外装

本体

アース線

電源電線

排水 25A(共栓付)

685 685 475

18
5
0

80
2
5
0

2
2

コントロールパネル

アジャスター

475

145

1370

ハンドル

95

9
5
0

台1電気式食器消毒保管機 EW-2005特

台1

電気式食缶消毒保管機 EW-1005特 台1

電気式食缶消毒保管機 EWN-3DA

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１５）

N.T.S

【D】洗浄室 D5

D7

D6

台1掃除道具入れ DS-55C2D8

【D】洗浄室

【D】洗浄室【D】洗浄室

1 本体 1 SUS430

2 アジャストボルト 4 SUS304

3 扉 4 SUS430

4 扉ハンドル 4 ZDC シルバーメタリック焼付塗装

5 棚 5 SUS430 自在棚ピッチ34mm

6 自動排気ダンパ 1 温度感知型

7 断熱材 1 グラスウール

8 コントロールパネル 1 マイコンサーモ、残時間表示付

9 ファンモータ 1

10 羽根 1 シロッコ型 アルミニウム･アルマイト処理

11 ヒータユニット 2 SUS304

12 制御盤 1

13 電源接続口 1

14 脚固定金具 2

No. 品名 数 備考

リレー運転(子)

アンカー中打ち仕様

1 本体 1 SUS430

2 アジャストボルト 6 SUS304

3 扉 8 SUS430

4 扉ハンドル 8 ZDC シルバーメタリック焼付塗装

5 棚 10 SUS430 自在棚ピッチ34mm

6 自動排気ダンパ 2 温度感知型

7 断熱材 1 グラスウール

8 コントロールパネル 1 マイコンサーモ、残時間表示付

9 ファンモータ 1

10 羽根 1 シロッコ型 アルミニウム･アルマイト処理

11 ヒータユニット 2 SUS304

12 制御盤 1

13 電源接続口 1

14 脚固定金具 2

No. 品名 数 備考

リレー運転(親)

アンカー中打ち仕様

※移設品のため詳細確認要す
アジャスト　SUS304

500
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0
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0

500

1
8
50

2
00

5
0

通気孔

ドレンパン　1.0t(取り外し式)

中棚　1.0t

フック引っ掛けパイプ　25φx1.0tフック10ヶ付

本体　1.0t

SUS430 SUS304

羽布研磨仕上げ NO4仕上げ
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電気式食器消毒保管機 ES-255K特 台1

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１６）

N.T.S

【D】洗浄室 D9
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本図は片面式を表す

1 本体 1 SUS430

2 アジャスト脚 4 SUS304

3 扉 1 SUS430

4 扉ハンドル 1 ZDC シルバーメタリック焼付塗装

5 棚 5 SUS430 自在棚ピッチ34mm

6 自動排気ダンパ 1 温度感知型

7 断熱材 1 グラスウール

8 コントロールパネル 1 マイコンサーモ、残時間表示付

9 ファンモータ 1

10 羽根 1 シロッコ型 アルミニウム･アルマイト処理

11 ヒータユニット 1 SUS304

12 制御盤 1

13 電源接続口 1

14 脚固定金具 2

No. 品名 数 備考

1

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

90kg

2.2kW

50/60Hz

三相 200V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

5コ(別途)

2.0kW

7.4A

かご収容数

ヒータユニット

ファンモータ

電流値

390X360X200(mm)

AIHO製 中かご

0.2kW

2

リレー運転(子)
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シューズ殺菌庫 SKB-60H 台2

記事 縮尺【A1】 作成日工事名称

図面名称 図番

給　水

給　湯

排　水

床排水

ガ　ス

ガスホースカラン

給　気

排　気

スイッチ（単相）

スイッチ（三相）

コンセント（単相）

コンセント（三相）

電動機（単相）

電動機（三相）

換気扇

換気フード

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

部屋名 No 品名 型式 台数 部屋名 No 品名 型式 台数

厨房機器単品図（１７）

N.T.S

【E】前室 E1
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1 本体 1 SUS430

2 操作パネルボックス 1 SUS430

3 アジャスト脚 4 SUS304

4 扉 1 SUS430

5 取手 1 SUS304

6 のぞき窓 1 ガラス,蓋付き

7 マグネットキャッチ 2 FNM金色アルマイト

8 扉スイッチ 1 リミットスイッチ

9 棚 7 SUS430,自在棚ピッチ38mm

10 操作パネル 1 殺菌,乾燥タイマ付き

11 オゾン操作パネル 1 オゾンタイマ付き

12 殺菌灯 2

13 オゾン灯 1

14 電気ヒータ 1 500W,フィンシーズヒータ

15 ファン 1

16 電源コード 1 アース付き 2.5m

No. 品名 数 備考

1

4

3

10 16 7

7

15

14

13

12

9

6

12

8

5

11 2

※耐震金具付き

　その場合、必ず換気装置取り付けのこと。

※空気の循環が悪い場所へ設置する場合は、空間オゾン濃度が高くなる恐れがあります。

66kg

0.6kW

50/60Hz

単相 100V

質量

定格消費電力

定格周波数

電源

　　　 短靴 14足(別途)
収容能力

または 長靴  8足(別途)
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